Z“““SSI Produkt #
PROFESSIONAL Modell #
Namn #
Konvektionsugn SIS #
10 kantiner GN 1/1, elektrisk,
temperatur fran 30°C till 300°C. AIA #
Huvudfunktioner

240206 (FCF101E)

10 kantiner GN 1/1, elektrisk,
temperatur fran 30°C till 300°
C. Inkluderat 1 gejderstéll

delning 60 mm med kapacitet
for 10 st GN 1/1-40 mm hojd.

Kort specifikation

Pos.

Konvektionsugn med plats for 10 GN-kantiner (1/1), for el-anslutning.

Ytterhélje, dorr, sidor och topp i rostfritt stal

Ugnsutrymme med gejdrar och flaktar i rostfritt stal

Dubbelglaserad dérr med hérdat glas och knapp for dppning och stangning
Ugnsutrymme med rundade hérn och intern belysning

Ventilationssystem Flow Channel for optimerad varmedistribution
Uppvarmning via incoloy-bepansrade element placerade pa konvektionsenheten
Elektromekanisk styrning

Temperatur justerbar fran +30°C till +300°C

Timer fran 0 till 120 minuter med ljudalarm

Fuktreglering i 5 nivaer

Funktionell niva: bas, manuell

Levereras med 1 gejderstéllning (60mm delning) for 10st GN-kantiner (1/1)

« [PX4-intyg for vattentalighet.

Stéll kan enkelt tas ut utan specialverktyg.

» Max temperatur pa 300 .

» Matlagningstermometer finns som tillbehér.
» Snabb kylning av ugnsutrymmet.

» Halogenbelysning och "korsvisa" kastrullstod gér att
man tydligt och utan hinder kan se produkterna som
tillagas.

» 5-stegs fuktighetskontroll for att sékerstélla perfekta
bakverk och saftiga stekar.

 Uppfyller kraven i CE, VDE och DVGW for sédkerhet.

« Perfekt jdmnhet: garanterar perfekt jamn férdelning av
vdrme genom hela ugnen.

Konstruktion

 Fotterna kan justeras i hojdled.

Tillgang till alla komponenter framifran.
Ugnsutrymme i rostfritt stal och runda horn.
Dubbelglasdorr i hdrdat glas.

Extern dtkomstlucka for elektriska anslutningar.

Alla anslutningar har gjorts pa vénster sida under
ugnen.

Inbyggt dréneringsaviopp.
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Zﬂ““SSI Konvektionsugn

PROFESSIONAL 10 kantiner GN 1/1, elektriSk,
temperatur fran 30°C till 300°C.

Medfoljande tillbehor

» 1av Gejderstill delning 60 mm till ugn 10 GN  PNC 922121
1/1 - elektrisk (1 styck ingér). Kapacitet 10 st

kantiner
Ovriga Tillbehor
« 2 styck rostfria galler GN 1/1 PNC 921101 O
« 2 styck galler for GN 1/2 kantiner PNC 921106 O
« Vattenavhardare PNC 921305 O
« Rengoringsset for vattenavhérdare PNC 921306 O

« Instickstermometer till ugn 6 GN 1/1 och 10 GN PNC 921702 O
1/1. OBS! Skall bestéllas samtidigt som ugnen,
MASTE fabriksmonteras !!

» GN 1/1 gejderset for droppskal (kantin ingar ej) PNC 921713 O
« Vdrmeunderskap pa hjul for ugn 10 GN 1/1 PNC 922023 O
 2st galler GN 1/1 fér 1,2kg hela kycklingar (8st PNC 922036 O

per galler)
« Stativ till ugn 10 GN 1/1 PNC 922102 O
« Gejderset for stativ till ugn 10 GN 1/1 PNC 922106 O

« Underskap med gejderset till ugn 10 GN 1/1 PNC 922109 O
 Vdrmeskap med gejderset till ugn 10 GN 1/1  PNC 922112 O
« Stativ pa hjul fér ugn 10 GN 1/1 PNC 922114 O

 Gejderstéll delning 80 mm till ugn 10 GN 1/1 - PNC 922115 O
elektrisk. Kapacitet 7 st kantiner

« Gejderstéll delning 60 mm till ugn 10 GN 1/1 - PNC 922121 O
elektrisk (1 styck ingar). Kapacitet 10 st

kantiner
« Fotter for 6&10 GN 1/1 och 10 GN 2/1 ugnar ~ PNC 922127 O
» Vagn for roll-in kassett 10 GN 1/1 PNC 922130 O
« Handdusch med automatisk atergang PNC 922170 O
 Utvandigt handduschset PNC 922171 0O
« Fettfilter fér ugn 10 GN 1/1 och 2/1 PNC 922178 O

» Skenor for att bygga om ett gejderstall till roll- PNC 922201 O
in kassett for ugn 10 GN 1/1

« Galler GN 1/1 for 8 hela kycklingar (1,2 kg PNC 922266 (1

styck)

« Kit med bleck och 6 korta grillspett for PNC 922325 O
Konvektion/Smart Steam (CW)

« Bleck for grillspett PNC 922326 [

» ROk - passar alla kombi- o konvektionsugnar  PNC 922338 O

Konvektionsugn
10 kantiner GN 1/1, elektrisk, temperatur fran 30°C till 300°C.

< € Foretaget forbehaller sig ratten att géra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Konvektionsugn

10 kantiner GN 1/1, elektrisk,

temperatur fran 30°C till 300°C.

Front Elektricitet
890 Spéanning:
= rh 240206 (FCF101E) 380-400V/3N ph/50 Hz
o Extra: 0.3 kW
Anslutningseffekt: 17.3 kW
s 8 ] Kapacitet
T Hyllkapacitet: 10
O Viktig information
3 u Yttermatt, bredd 890 mm
T | Yttermétt, hojd 970 mm
50— 790 {~s0 o
Yttermatt, djup 900 mm
. Funktionsniva Basic
— Sida Typ av hyllor 1/1 Gastronorm
Gejderavstand: 60 mm
Matlagning cykler - konvektion 300°C
Invdandiga matt, bredd: 590 mm
j Invandiga matt, djup: 503 mm
Anslut till diskmaskin 680 mm
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Konvektionsugn

10 kantiner GN 1/1, elektrisk, temperatur fran 30°C till 300°C.

Foretaget forbehaller sig ratten att géra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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