Gronsaks-
skarare

RG-250

« Skivar, tarnar, strimlar,
river, rafflar och skar
pommes frites.

« Bereder frukt, gronsaker,
torrt brod, ost, notter,
svamp, mm.

+ Robust design gjord for
kommersiell anvéandning
och lang livslangd.

+ Hog kapacitet. Bereder
upp till 8 kg per minut,
800 portioner per dag.

Gronsaksskarare




Ergonomi i alla led

Den lutande designen betyder att
matarcylindern alltid kommer i ratt
vinkel - maskinen blir enkel att fylla pa.
Med hjalp av HALLDE Power Link far du
en havarmseffekt pa matarplattan.
Resultatet blir att ndstan 50 procents
mindre manuell kraft behdvs. Fér en
friare arbetsstallning har matarplat-
tan ett 6gleformat handtag, HALLDE
ErgoLoop, som gor att du kan jobba
med béde véanster och hoger hand. Till
maskinen rekommenderas vart maskin-
bord for att ge dig ratt arbetshojd.

Sékra och snabba pafyllningar

Tack vare en automatisk start och
stopp-funktion stannar maskinen sa
fort matarplattan félls upp. Nar den
falls tillbaka startar maskinen igen och
du kan fortsatta arbetet. RG-250 har
ocksa en helméaneformad cylinder som
rymmer mer och storre varor. Dessa
funktioner ar en klar fordel, sarskilt vid
stora volymer.

Dubbel sakerhet mot
oskyddad kniv

Om matarcylindern avlagsnas bryts
strommen helt. Tack vare denna dubbla
sakerhet finns det ingen risk att maski-
nen garigang nar kniven ar oskyddad.

Utvecklad for basta hygien

RG-250 tillverkas enbart av hygien-
certifierade material. Maskinen har
slata ytor, rundade kanter och saknar
onddiga skrymslen dar mat kan tranga
in och fastna.

Enkel rengéring

For snabb rengéring &r alla 6sa delar
latta att ta bort for att enkelt skolja
av masknen. Bade matarplattan och
matarcylindern ar avtagbar och kan
rengéras under rinnande vatten.

Bara de bdsta materialen

Maskinbas, matarcylinder och matar-
platta ar allt tillverkat i robust metall.
Till skarverktygens knivblad och riv-
platar anvands enbart rostfritt stal
av hogsta kvalitet.

Latt att flytta

Att maskinen ar forhallandevis kompakt
ger flera fordelar. Den tar inte sd mycket
plats i koket och det rejala handtaget pa
baksidan gor att den &r enkel att flytta.

Tillbehor

Maskinbord Kantinvagn

Verktygshéangare

Hogsta mojliga driftsdakerhet

Den kraftfulla motorn har ett hogt
vridmoment under start och drift och
driver skarverktyget direkt. Utan remmar
eller mellanliggande kopplingar. Kraften
fran motorn gar via en underhallsfri
kuggvaxel. Det har gér RG-250 mycket
driftsaker - oavsett vilka produkter du
arbetar med.

Skarverktyg med
komplett register

Med vért breda utbud av skarverktyg
klarar RG-250 alla ténkbara jobb. Valj
sjélv vilka verktyg du behover for att bli
annu effektivare i koket. RG-250 skivar,
tarnar, river och strimlar allt fran harda
till mjuka produkter. Knivbladen och
rivplatarna &r ut-bytbara sa du behover
inte kdpa helt nya skarverktyg.

Alltid perfekta skarresultat

Rotationshastigheten pd skarbladen ar
optimerad for att skdra jdmna och fina
skivor sa effektivt som méjligt. Knivarna
ar andamalsenligt slipade for att inte bli
sloa eller fa udden avbruten.

Rengdringsborste

Skarverktyg i hog kvalitet for basta resultat

Alla skarverktyg ar maskindiskbara. © = Rostfritt stal

Skivare

Skivar fasta och mjuka grénsaker, frukter, svampar etc.
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L 0.5.1.1.5.2.3.4.5.6.7.8.9. 10 mm Tarnar i kombination med rekommenderade Térningsgaller.
: Skar Pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.
Standa rdskiva re Skivar fasta produkter sasom rotfrukter etc.
20 mm Téarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.
Finsnittskivare Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
15mmm Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

Soft Slicer

Skivar mjuka gronsaker, frukter, svamp, etc.

Anvéands foredragsvis for tarning av mjuka produkter
i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

o
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\\ 'E / 8,10,12,15 mm.
O\, Raiffelskivare

Ki |
\ g 4 2,3,4,56mm.

Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka,
morotter etc.

Strimlare
2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6, 8x8, 10x10 mm.

Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader,
grytor och dekoration etc.

Passar for att skdra nagot béjda Pommes frites.

Rakostrivare
1.5,2,3,4.5,6, 8,10 mm.

River morotter och vitkal till rakostsallader. River notter,
mandlar och torrt bréd.

Rakostrivare 6 eller 8 mm anvands vanligtvis for att riva ost
till pizza samt till riven vitkal.

Fin riva re River produkter fint, sésom riven hard/ torr ost, ra potatis till
raggmunk och bréd till strobrod. = .
B
Hardostrivare Idealisk for att riva hardost sasom parmesan. River nagot

grévre dn "Finrivare, Extra fin”.

Finrivare, Extra fin

River produkter mycket fint, sdsom réttika finfordelat till
puré och potatis till en mos.

Tarningsgaller

6x6, 8x8, 10x10, 12x12, 15x15, 20x20 mm.

Skar tarningar i kombination med en passande typ av skivare.
Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

Pommes Frites-galler
10x10 mm.

Skar Pommes Frites i kombination med Skivare 10 mm eller
Soft Slicer 10mm.

Titta pa resultat- och inspirationsvideos pa var hemsida, hallde.com »




Food Preparation Machines
Made in Sweden

Gronsaksskarare RG-250

« Stor matarcylinder som rymmer de flesta varor hela.
« Direktdrivna skarverktyg fran en kraftfull motor med planetvaxel.

« “HALLDE PowerLink” ger en hdvarmseffekt pa matarplattan och minskar kravet p4 manuell
kraft med halften.

« “HALLDE ErgoLoop” méjliggor flexibel och ergonomisk riktig anvandning med b&da handerna.

+ Lutande design och stddvagg gor det enkelt att stapla tomat, 16k, paprika m.m. for att skara
pa en bestamd ledd.

Maskin

Motor: 0.55 kW. En hastighet. 400 V, 3-fas, 50 Hz. 230V, 1-fas, 50 Hz.
Transmission: Underhallsfri kuggvaxel.

Sakerhetssystem: Tva sakerhetsbrytare.

Skyddsklass maskin: IP44.

Skyddsklass tryckknappar: IP65.

Vagganslutning: Jordad, 1-fas, 10 A alternativt jordad 3-fas, 16 A. a
Sakring: 10 A, trog. °
Ljudniva LpA (EN31201): 72 dBA. D
Magnetfalt: Mindre an 0.5 mikrotesla. -
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Material

Maskinhus: Eloxerad eller polerad aluminiumlegering.
Skarverktygens skivor: Rostfritt stal / Aluminium/
Glasfiber forstarkt polyamid

Skarverktygens knivar: Rostfritt stal.

Maskinbord: Rostfritt stal.

Gastronormkantin: Polycarbonat.

Matare
« Cylindrisk matare: Volym 4 liter. H6jd 180 mm.

Diameter 170 mm. En fast 55 mm bred invéndig stodvagg.
« Matarrér med invandig diameter 56 mm.

« Matarplatta med “HALLDE ErgoLoop” dgleformat matarhandtag
och “HALLDE PowerLink” ldnksystem.

Skarverktyg
« Diameter: 185 mm.
« Varvtal: 350 varv/min (50 Hz).

Typ av beredning SELLUENCILE

« Skivar, tarnar, strimlar, river, réfflar och skar pommes frites. 7
« Bereder frukt, gronsaker, torrt bréd, ost, nétter, svamp.

Anvandare 5

« Restauranger, butikskok, pizzerior, salladsbarer, skolor, sjukhus,
dietister, fast food-inrattningar, fartyg, cateringkok, m.fl.
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Nettovikt Normer
+ Maskin: 22 kg. « Direktiv:
« Skarverktyg: 0.55 kg. Besdk hallde.com.
Valj produkt och “Certifikat” [ H [
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