Z“““SSI Produkt #
PROFESSIONAL Modell #
o Namn #
Smart Angugn SIS #
Smart steam ugn med
injektionsanga, 10GN 1/1, el. AIA #
Huvudfunktioner

240005 (FCF101E2)

Smart steam ugn med
injektionsanga, 10GN 1/1, el.

Kort specifikation

Pos.

Smart Steam konvektionsugn forsedd med injektionsénga. Alla externa
paneler, dorr, sidor och topp i 304 AISI rostfritt stadl. Ugnsutrymme,
gejderstalining och flaktskdldar i 304 AlSI rostfritt stal. Dorrlucka i dubbla
glas for varmeisolering med ppning i tva steg och dropplist med automatisk
avrinning. Ugnsutrymmet har rundade hérn och belysning. Varmluften i
ugnen ventileras via Flow Channel system for jamn vérmeférdelning. Varme
skapas via Incoloy-armerade element placerade tillsammans med flakt i
ugnsutrymmets bakkant. Elektomekanisk termostat; temp kan stéllas fran
30°C till 300°C. Timer fran 0 till 120 min med ljudsignal nér tiden ar slut.
Anginjektion i 5 steg, fran Iag fuktighetsniva upp till ca 80% méttnadsgrad
i maxlaget. Karntermometer med en sensor i spetsen inkluderad som
standard. Gejderstallning med plats for 10 st 1/1 GN kantiner ingar.
Gejderstillningen har ett avstand pa 60 mm mellan gejdrarna.

« Termometer for innertemperatur.
 Droppbricka fér uppsamling av kottsaft och fett.
 Snabb kylning av ugnsutrymmet.

« Ventilationssystem med flédeskanaler garanterar jamn
tillagning av mat genom att optimera luftflodet och
varmespridningen i hela ugnsutrymmet. Det gor det mojligt
att tillaga olika livsmedel samtidigt utan dverforing av lukt
eller smak.

» Huvudbrytare/tillagningslage-véljare kan anvandas for; av/
pa, varmluft utan fuktighet och varmluft med fukt (valj mellan
5 olika fuktighetsnivéer).

« Timer for att stélla in tillagningstiden, justerbar upp till 120
minuter eller kontinuerlig drift med ett akustiskt larm som
indikerar ndr tiden &r slut. Vid slutet av den instéllda tiden
slas flakten och varmen av automatiskt.

e Dorroppning i dubbla steg for att undvika oavsiktliga
varmeutslapp.

Konstruktion

 Ugnsutrymmet, gejdrar, flaktvaggar och alla huvudkomponenter
ar i rostfritt stal, aisi 304. Ugnsutrymmet har rundade horn
och inga skarvar for enklare rengoring.

» DOrr gjord av dubbla tempererade glas, ger utmérkt
Overblick dver det som tillagas i ugnen.

» Sidobelysning via normala lampor. Elektromekanisk
termostat dar temperatur dr instéliningsbar fran 30°C upp
till 300°C (fér Konvektionscykeln).

» En 60mm gejderstéllning levereras som standard.
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Zﬂ““SSI Smart Angugn

PROFESSIONAL Sm§rt steam ugn med
injektionsanga, 10GN 1/1, el.

Medfoljande tillbehor

» 1av Gejderstill delning 60 mm till ugn 10 GN  PNC 922121
1/1 - elektrisk (1 styck ingér). Kapacitet 10 st
kantiner

Ovriga Tillbehor

« Extern manuell vattenavhérdare - 12 liter - for PNC 860412 O
underbdnkdiskmaskiner

« 2 styck rostfria galler GN 1/1 PNC 921101 O
« 2 styck galler for GN 1/2 kantiner PNC 921106 O
« Vattenavhérdare PNC 921305 O
» Rengoringsset for vattenavhardare PNC 921306 O

« GN 1/1 gejderset for droppskal (kantin ingar ej) PNC 921713 O
« Varmeunderskéap pa hjul fér ugn 10 GN 1/1 PNC 922023 O
« 2st galler GN 1/1 fér 1,2kg hela kycklingar (8st PNC 922036 O

per galler)
« Stativ till ugn 10 GN 1/1 PNC 922102 O
» Gejderset for stativ till ugn 10 GN 1/1 PNC 922106 O

« Underskap med gejderset till ugn 10 GN 1/1 PNC 922109 O
« Varmeskap med gejderset till ugn 10 GN 1/1  PNC 922112 O
« Stativ pa hjul fér ugn 10 GN 1/1 PNC 922114 O

« Gejderstéll delning 80 mm till ugn 10 GN 1/1 - PNC 922115 O
elektrisk. Kapacitet 7 st kantiner

 Gejderstéll delning 60 mm till ugn 10 GN 1/1 - PNC 922121 O
elektrisk (1 styck ingér). Kapacitet 10 st

kantiner
« Fotter for 6&10 GN 1/1 och 10 GN 2/1 ugnar  PNC 922127 O
« Vagn for roll-in kassett 10 GN 1/1 PNC 922130 O
« Handdusch med automatisk atergang PNC 922170 O
« Utvéndigt handduschset PNC 922171 O
« Fettfilter fér ugn 10 GN 1/1 och 2/1 PNC 922178 O

» Skenor for att bygga om ett gejderstéll till roll- PNC 922201 O
in kassett fér ugn 10 GN 1/1

« Galler GN 1/1 for 8 hela kycklingar (1,2 kg PNC 922266 (I

styck)

« Kit med bleck och 6 korta grillspett for PNC 922325 O
Konvektion/Smart Steam (CW)

« Bleck for grillspett PNC 922326 O

» ROk - passar alla kombi- o konvektionsugnar  PNC 922338 O

Smart Angugn
Smart steam ugn med injektionsanga, 10GN 1/1, el.

Foretaget forbehaller sig ratten att géra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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Smart Angugn

Sm§rt steam ugn med
injektionsanga, 10GN 1/1, el.

Front Elektricitet
890 Spéanning:
— rh 240005 (FCF101E2) 380-400V/3N ph/50 Hz
o Anslutningseffekt: 17.3 kW
Total watt: 17.3 kW
& 8 ] Viktig information
~
T Yttermatt, bredd 890 mm
e) Yttermatt, hojd 970 mm
Yttermatt, djup 900 mm
2 u Q Antal hyllor: 10
— i 200 Flso Antal/typ av hyllor 10 - 1/1 Gastronorm
Typ av hyllor 1/1 Gastronorm
. Gejderavstand: 60 mm
- Sida Konvektion: O
Instickstermometer O
Invindiga matt, bredd: 590 mm
Invindiga matt, djup: 503 mm
j Anslut till diskmaskin 680 mm
o
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Smart Angugn

Smart steam ugn med injektionsanga, 10GN 1/1, el.
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