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Brodviarmeri D1470

med ytterhdllare och kantin i syrafast plat

|— 240 —] 200

Haltagning
270 x 270mm

\ 00000,

| 045 — 1. Huvudstrombrytare med signallampa
2. Termostat
3. Avtappningskran

ELANSLUTNING 230V 1kw, 1,3m kabel
VIKT = 7,5kg

For varmhallning av brod vid 60-90°C
Syrafast ytterhehallare

Syrafast kantin som rymmer 13 1
Huvudstrombrytare med signallampa
Termostatreglerad viarme

Delat lock underlittar arbetet
Bottenraster for uppvarmning av brod
Avtappningsventil 1/2 " utv. gdnga
Rostfri konstruktion, Servicevanlig
Tillbehor finns se prislista

Vi forbehaller oss ratten till konstrutionsandringar

C€
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" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2017-10-19
Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

VARMERI FOR KORV, BROD OCH MOS

1. Transportskada :
Transportskada maste anmalas till transportforetaget inom 7 dagar, se fraktsedeln.
2. Anvandningsomrade :
Varmeapparaten ar konstruerad for att varma upp och varmhalla kokt korv i ca
70° C (enligt lag minimum 60°C i maximalt 2 timmar). Korven placeras i en
innerkantin med avskiljare som ger 2 fack.
3. Forberedelser :
Kontrollera att samtliga anslutningar for el, vatten och aviopp &r korrekt utfort.
4. Uppstéllning - anslutning :
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass. Mobila enheter placeras pa
plant underlag.
Installationen skall utféras av en behorig elektriker enligt gallande foreskrifter.
5. Bruksanvisning :
Lyft ur innerkantinen, fyll i ca 6 liter rent vatten, i bade kantinen och varmeriet.
Vattnet ska alltid tdcka elementet. Byt vatten varje dag.
Sla pa strombrytaren, lampan tands. Stall in termostaten pa énskad temperatur.
Vi rekommenderar 80° C. , detta tar 30 - 60 minuter.
Kokhet korv : Fyll innerkantinen med korv och servera direkt.
Kall korv : Anvand avskiljaren, fyll innerkantinen med korv och véanta tills
korven ar varm (ca 30 min). Servera ur ena facket tills det &r tomt och fyll denna
med ny kall korv. Servera sedan varm korv ur det andra facket 0.s.v. Proceduren
upprepas sedan hela tiden. Hall locket stangt i méjligaste man.
6. Felsdkning :
Apparaten fungerar inte :
Kontrollera inkommande stréom inklusive sakringar. Se aven punkt 9.
7. lakttag varsamhet :
Apparaten far inte rengdras med hogtryckstvatt.
8. Rengoring :
Ur hygiensynpunkt och for att forebygga driftstérningar &r det viktigt med den
dagliga rengdringen.

9. Garanti och teknisk service :
Denna produkt ar férsedd med 24 ménaders garanti enligt
Branschférbundet for Storkdksleverantorers bestammelser (B.F.S).
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande !
vid driftstérning star var tekniska service garna till tjanst. Ange da vilken
apparattyp, modell och fabrikationsnummer som galler. Typskylt finns pa
apparatens front, tak eller rygg.
Garanti galler ej forbrukningsartiklar sdsom sékringar, lampor od.
Garantin géaller ej vid oaktsamhet eller handhavandefel.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.
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GASTRO TEKNIK AB
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230V 10kW

1 |
I | o I 1,0kW Ii
230V | |
(I I
I I
T
I I
0 I o)/ —j o
(N
Lo
J 1= Chassie
mrITTRTIITT
J 2 = Panel
7777 #7777
3 1 Element 230V 1000W E1 399
yi 1 |Termostaft T1 319 1-polig, 30-93°C
1 1 |Strombrytare 230V 413 2-polig, med lampa
Detalj-nr Anft. Benamning Material Mod.-nr Anmarkning
Konstr. Ritad Kop Kontr. Stand. Godk. Skala
GE
Datum
06 01 30

D14 10-75-60

Ritnings-nr




GASIRO ‘
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk

-10-19

Qo
Qo
Qo

Specialitet virmeenheter

Art.nr :

468
400
652
D2152

RESERVDELSLISTA TILL

D 1470-D1480, Varmeri for korv, broéd eller mos

Antal: Benamning :

1 Plastknopp till lock

1 Kantin, syrafast

1 Avtappningskran/Ballofix 2" (Moralink)
1 Avdelare/avskiljare for korv

(alla elkomponenter finns med pa bifogat elschema)
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FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
C E KONFORMITATS - ERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY

Datum / Date : 16-04-20
Tillverkare / Hersteller / Manufacturer : Gastro Teknik AB
Adress : Brunnséangsvagen 26

S-152 42 Sdodertélje
Schweden / Sweden

Forsakrar helt pa eget ansvar att foljande

produkter namn, typ, modell: L .

Hiermit erklaren wir in eigener Verantwortung, .D1470Brodvarmeri
dass die vorstehend aufgefiihrten Geréate mit den

unten genannten Richtlinien und Normen L. U PURRT

Uberinstimmen.

Declare under our sole responsibility thatthe L
product, name, type, model: NO: 00000

Till vilken denna férsékran hor, uppfyller kraven i

féljande standard eller annat normativa dokument.

Beteckning, artal eller publiceringsdatum: EN 60 335-1:12
Angewandte harmonisierte Normen: EN 60 335-2-49:03
To which this declaration relates is in conformity

with the following standard or other normative document.

Designation or number year or dates of issue:

Och foljer féljande direktivs bestammelser:

Gemass: LVD 2014/35/EU
And in conformity with orders of following directive: EMC Direktiv 2014/30/EU
Ort, Datum / Place, Date : Sddertédlie  2017-10-19

Bemyndigad persons namn, namnteckning och befattning:
Name,unterschrift, position an verantwortlich person:
Name, signature and title of authorized person:

Mattias Adolfsson, Production Manager
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