GAJRO

TEKNIK AB
Virmehurts D1581

med 12 lador for 1/1 100 mm kantin
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ELANSLUTNING 230V 2,25kW, 2,5m kabel

1.
VIKT = 100 kg

3.

Huvudstrombrytare med signallampa

2. Termostat draglddor

Kontrollampa draglddor

For varmhallning av mat i gastronormkantiner vid 60-90°C
Draglador pa rostfria expantionsbeslag som rymmer 12 st kantiner 1/1 100

Huvudstrombrytare

Termostatreglerad varme av ladorma
Elementen placerade under ladorna

Rostfri konstruktion, Servicevanlig

Olika storlekar finns, se prislista

Tillbehor finns, exempelvis hjul. se prislista

Vi forbehaller oss ratten till konstrutionsandringar

C€
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" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2017-09-12
Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

VARMESKAP, VARMDA LADOR.

1. Transportskada :
Transportskada maste anmalas till transportforetaget inom 7 dagar, se fraktsedeln.
Om det ar en synlig skada sa ska detta omgaende noteras pa fraktsedeln vid
mottagandet/signering av frakt.

2. Anvandningsomrade :
Varmeapparaten ar konstruerad for att varmhalla uppvarmd mat.(Minimum 60°C ).

3. Uppstalining-anslutning :
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass. Mobila enheter placeras pa plant
underlag. Installationen skall utféras av en behorig elektriker enligt gallande foreskrifter.

4. Bruksanvisning varmeskap/varmda draglador:
Sla pa strombrytaren. Lampan tands. Stall in termostaten pa 6nskad temperatur.
Vi rekommenderar cirka 70°C. Signallampan vid resp. termostat slocknar nér installd temperatur ar
uppnadd, detta tar cirka 30 - 60 minuter. Det blir samma temperatur i hela skapet, stall darfor inte in
onddigt hdog varme da det kan medféra uttorkning.
Maten placeras lampligast mitt i skapet. Anvand nedre hyllan, dvs. skyddsplat 6ver element, endast
om full kapacitet behtver nyttjas, annars kan maten brannas fast i botten pa denna kantin.
Graderingen pa termostaten ar endast ett riktvarde. Prova er fram till vilken temperatur/instalining
som passar just ert nyttjande.
Viktigt ! Borja nerifrdn nar Ni plockar ut maten. Hall dorr / draglada stangd i mojligaste man.

5. Rengoring:
Ur hygiensynpunkt och fér att forebygga driftstérningar ar det viktigt med den dagliga
rengoringen. Enheten far inte rengdras med hogtryckstvatt eller 6verspolas med slang.
Lamna aldrig kvar vatten i botten pa varmeskapet under elementskydden da detta kan ge
skador pa elementen. Vi rekommenderar att man anvander en latt fuktad trasa samt
skonsamt rengdringsmedel.

6. Felsokning :
Apparaten fungerar inte:
Kontrollera inkommande strom inklusive sékringar.
Apparaten fungerar, men blir inte varm: Ar termostaten ratt installd?

7. Garanti och teknisk service :
Denna produkt ar férsedd med 24 manaders garanti.
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande !
Vid driftstorning star var tekniska service garna till tjanst. Ange da vilken apparattyp, modell
och fabrikationsnummer som géller.
Typskylt finns p& apparatens front, tak eller rygg.
Garanti galler ej forbrukningsartiklar sdsom sékringar, lampor o.d.
Garantin galler ej vid oaktsamhet eller handhavandefel.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.

Adress: Telefon: Telefax: Org.nr: Vat.nr:

Gastro Teknik AB 08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 SE556481134601
Brunnséngsvéagen 26

152 42 Sodertélje E-Mail: info@gastroteknik.se www.gastroteknik.se

Sweden


mailto:info@gastroteknik.se
http://www.gastroteknik.se/

GASTRO TEKNIK AB  Brunnsangsvagen 26 152 42 Sodertalje Tel 08-550 20760

230V 2,25kW
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5 1 Kopplingsdosa 400V 153 5-polig

L 9 [Element 250W / 230V E1 96 Draglador

3 1 Lampa, signal 230V Lal 19 orange

2 1 |Termostat T1 319 1-polig, 30-93°C

1 1 Strombrytare 230V 413 2-polig, med lampa
Detalj-nr Anft. Benamning Material Mod.-nr Anmarkning

Konstr. Ritad Kop Kontr. Stand. Godk. Skala
GE
Datum
1530 —
Ritnings-nr




" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2017-09-12
Specialitet varmeenheter

RESERVDELSLISTA TILL :

D1501 — D1599, Varmehurts

Art.nr; Benamning :
168 Rostfri fot, stallbar 120-180 mm.
203 Expansionsbeslag RF AC-55 langd 550 mm. par med hal.

Draglador inkl handtag, egen tillverkning.

(alla elkomponenter finns med pa bifogat elschema)

"D1501-D1599”

Adress: Telefon: Telefax: Org.nr: Vat.nr:

Gastro Teknik AB 08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 SE556481134601
Brunnséngsvéagen 26

152 42 Sodertélje E-mail: info@gastroteknik.se www.gastroteknik.se
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" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkok
Specialitet varmeenheter

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
C E KONFORMITATS - ERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY

Datum / Date : 16-04-20
Tillverkare / Hersteller / Manufacturer : Gastro Teknik AB
Adress : Brunnséangsvagen 26

S-152 42 Sdodertélje
Schweden / Sweden

Forsakrar helt pa eget ansvar att foljande

produkter namn, typ, modell: .

Hiermit erklaren wir in eigener Verantwortung, .D1581 varmehurts
dass die vorstehend aufgefiihrten Geréate mit den

unten genannten Richtlinien und Normen L. U PURRT

Uberinstimmen.

Declare under our sole responsibility thatthe L
product, name, type, model: NO: 00000

Till vilken denna férsékran hor, uppfyller kraven i

féljande standard eller annat normativa dokument.

Beteckning, artal eller publiceringsdatum: EN 60 335-1:12
Angewandte harmonisierte Normen: EN 60 335-2-49:03
To which this declaration relates is in conformity

with the following standard or other normative document.

Designation or number year or dates of issue:

Och foljer féljande direktivs bestammelser:

Gemass: LVD 2014/35/EU
And in conformity with orders of following directive: EMC Direktiv 2014/30/EU
Ort, Datum / Place, Date : Sddertédlie  2017-10-10

Bemyndigad persons namn, namnteckning och befattning:
Name,unterschrift, position an verantwortlich person:
Name, signature and title of authorized person:

Mattias Adolfsson, Production Manager

“forsakr CE.doc™
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