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Viarmeskap D1641

med skjutdorrar och varmd toppskiva
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Infallda instrument

Signallampa
Huvudstrombrytare
Kontrollampa toppskiva
Termostat toppskiva
Kontrollampa vdrmeskap
Termostat vdrmeskap

ELANSLUTNING 3N 400V 3,3kW, 2m kabel

VIKT = 180 kg

CORUN =

For varmhallning av varm mat samt tallrikar vid 60-90°C
Varmeskdpet invandig hojd 520 m och bredd 2 x 870 mm
Inredning haklister c/c 35 mm, 4 st flyttbara hyllor ingar
Huvudstrombrytare

Termostatreglerad varme, separat reglering av toppskiva och varmeskap
Sjdlvstingande skjutdorrar med kullager

Vilisolerad for lag yttertemperatur

Viarmeskapets elementen placerade i botten

Rostfri konstruktion, Servicevanlig

Olika storlekar finns, se prislista

Tillbehor finns, se prislista

Vi forbehaller oss ratten till konstrutionsandringar 2017-08-21



" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2015-05-26
Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

VARMESKAP MED SKJUTDORRAR

1. Transportskada :
Transportskada maste anmalas till tranportforetaget inom 7 dagar, se fraktsedeln.
Om det ar en synlig skada sa ska detta omgaende noteras pa fraktsedeln vid
mottagandet/signering av frakt.

2. Anvandningsomrade :

Varmeapparaten ar konstruerad for att varmhalla uppvarmd mat. (Minimum 60° C )
Alternativt for att varma upp tallrikar infor servering

3. Uppstalining - anslutning :
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass. Mobila enheter placeras pa
plant underlag. Installationen skall utféras av en behdrig elektriker enligt géllande
foreskrifter.

4. Bruksanvisning :
Varmhallning av mat:
Sla pa strombrytaren. Lampan tands. Stall in termostaten p& 6nskad temperatur.

Vi rekommenderar cirka 70° C. Signallampan vid respektive termostat slocknar och, eller
termometern visar nar installd temperatur &r uppnadd, detta tar 30 - 60 minuter.

Det blir samma temperatur i hela skapet. Stall darfor inte in onodigt hog varme da det kan
medféra uttorkning.

Maten placeras lampligast mitt i skapet. Anvand nedre hyllan, dvs. skyddsplat 6ver
element, endast om full kapacitet behdver nyttjas, annars kan maten bréannas fast

i botten p& denna kantin.

Graderingen pa termostaten ar endast ett riktvarde. Prova er fram till vilken temperatur som
passar just ert nyttjande.

Viktigt ! Borja nerifran nar Ni plockar ut maten . Hall dorr stangd i mojligaste man.

Uppvarmning av tallrikar:
Sla pa strombrytaren. Lampan tands. Stall in termostaten pa énskad temperatur.

Vi rekommenderar cirka 50° C. Signallampan vid respektive termostat slocknar och, eller
termometern visar nar instélld temperatur &r uppnadd, detta tar 30 - 60 minuter. Observera
att termostaten endast reglerar temperaturen i luften i skapet och inte temperaturen pa
tallriken. Beroende p& gods och material i tallriken s& varierar uppvarmningstiden. Vid
uppvarmning/varmhalining av tallrikar sé ska inte elementskyddet i botten belastas.
Graderingen pa termostaten ar endast ett riktvarde. Prova er fram till vilken temperatur som
passar just era tallrikar samt nyttjande. Undvik att ha s& hog temperatur s att tallrikarna kan
ge upphov till brannskador.
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" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkok
Specialitet varmeenheter

5. Rengoring :
Ur hygiensynpunkt och for att forebygga driftstérningar &r det viktigt med den dagliga
rengoringen. Enheten far inte rengoras med hogtryckstvatt eller Gverspolas med slang.
Lamna aldrig kvar vatten i botten pa varmeskapet under elementskydden d& detta kan ge
skador pa elementen. Vi rekommenderar att man anvander en latt fuktad trasa samt
skonsamt rengoéringsmedel.

6. Felsokning :

Apparaten fungerar inte:

Kontrollera inkommande strém inklusive sékringar.
Apparaten fungerar, men blir inte varm:

Ar termostaten rétt installd?

7. Garanti och teknisk service :
Denna produkt ar férsedd med 24 manaders garanti.
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande !
Vid driftstorning star var tekniska service garna till tjanst. Ange da
vilken apparattyp, modell och fabrikationsnummer som géller.
Typskylt finns p& apparatens front, tak eller rygg.
Garanti géller ej forbrukningsartiklar sdsom sakringar, lampor od.
Garantin géaller ej vid oaktsamhet eller handhavandefel.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.
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" GASIRO
TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk 2014-05-07
Specialitet varmeenheter

INSTALLATION OCH BRUKSANVISNING, FOR PERSONER MED
BEHORIG UTBILDNING INOM RESTAURANG & STORKOK.

VARMEHALL, VARMEBORD.

1. Transportskada:
Transportskada maste anmalas till transportféretaget inom 7 dagar, se fraktsedeln.

2. Anvandningsomrade:
Varmeapparaten ar konstruerad for att varmhalla uppvarmd mat, som placeras
ovanpa hallen och &r forvarad i lampligt karl, enligt lag minimum 60°C i maximalt
2 timmar.

3. Forberedelser:
Kontrollera att samtliga anslutningar for el &r korrekt utfort.

4. Uppstélining - anslutning:
Placera in apparaten helt vagratt, anvand vattenpass.
Mobila enheter placeras pa plant underlag. Installationen skall utféras av behdorig
elektriker enligt gallande foreskrifter.

5. Bruksanvisning:
Sla pa strombrytaren. Lampan tands. Stall in termostaten p& 6nskad temperatur.
Signallampan vid resp. termostat slocknar nar installd temperatur &r uppnadd,
detta tar 30 - 60 minuter.
Vi rekommenderar 80 - 90°C. OBS, hallen varmer bara botten pa karlet. Vid langre
varmhallningstid rekommenderas att maten tacks med lock eller dylikt.
Rostfri plat vidgar sig vid uppvarmning. Av den anledningen s kan varmeplattan
vidga sig uppat eller nedat nagra millimeter vid anvandning. Det &r helt normalt.
Vi kan inte garantera att hallen haller sig 100% plan vid anvandning.
OBS: TANK PA ATT HELA YTAN AR UPPHETTAD VID ANVANDNING.

6. Felsokning:
Apparaten fungerar inte:
Kontrollera inkommande strom inklusive sékringar. Se aven punkt 9.

7. lakttag varsamhet:
Apparaten far inte rengéras med hogtryckstvatt.

8. Rengoring:
Ur hygiensynpunkt och for att forebygga driftstérningar &r det viktigt med den
dagliga rengoringen.

9. Garanti och teknisk service:
Denna produkt &r forsedd med 24 manaders garanti enligt
Branschforbundets for Storkdksleverantérers bestammelser (B.F.S).
Garantireparationer far inte utféras utan vart medgivande !
Vid driftstorning star var tekniska service garna till tjanst. Ange da vilken
apparattyp, modell och fabrikationsnummer som géller.
Typskylt finns pé apparatens front, tak eller rygg.
Garanti galler ej forbrukningsartiklar sdsom sakringar, lampor od.
Vid export omfattas garantin endast av fria reservdelar.
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GASTRO TEKNIK AB

Brunnsangsvagen 26

152 L2 Sodertalje

Tel 08-550 20760
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TEKNIK AB

Rostfria produkter till storkdk

Specialitet virmeenheter

Art.nr :

168
667
489

RESERVDELSLISTA TILL

D1605-D1699 Varmeskap med skjutdorrar

Benamning :

Skapfot. stallbar

Kullager till skjutdorr

Kullagerhallare i massing till skjutdorr
Handtag till dérr, egen tillverkning

(alla elkomponenter finns med pa bifogat elschema)

Adress:

Gastro Teknik AB
Brunnsdngsvégen 26
152 42 Soédertdlje
Sweden

Telefon: Telefax: Org.nr: Bankgiro:
Int. +46 Int. +46
08-550 207 60 08-550 188 40 556481-1346 5100-1907
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Rostfria produkter till storkok
Specialitet varmeenheter

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
C E KONFORMITATS - ERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY

Datum / Date : 16-04-20
Tillverkare / Hersteller / Manufacturer : Gastro Teknik AB
Adress : Brunnséangsvagen 26

S-152 42 Sdodertélje
Schweden / Sweden

Forsakrar helt pa eget ansvar att foljande

produkter namn, typ, modell: . .

Hiermit erklaren wir in eigener Verantwortung, .D1641 varmeskap
dass die vorstehend aufgefiihrten Geréate mit den

unten genannten Richtlinien und Normen L. U PURRT

Uberinstimmen.

Declare under our sole responsibility thatthe L
product, name, type, model: NO: 00000

Till vilken denna férsékran hor, uppfyller kraven i

féljande standard eller annat normativa dokument.

Beteckning, artal eller publiceringsdatum: EN 60 335-1:12
Angewandte harmonisierte Normen: EN 60 335-2-49:03
To which this declaration relates is in conformity

with the following standard or other normative document.

Designation or number year or dates of issue:

Och foljer féljande direktivs bestammelser:

Gemass: LVD 2014/35/EU
And in conformity with orders of following directive: EMC Direktiv 2014/30/EU
Ort, Datum / Place, Date : Sddertédlie  2017-10-23

Bemyndigad persons namn, namnteckning och befattning:
Name,unterschrift, position an verantwortlich person:
Name, signature and title of authorized person:

Mattias Adolfsson, Production Manager

“forsakr CE.doc™
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