KPS 60 CF

Hégerhéngd véndbar dérr; Kérntemperaturspett med 3 méttpunkter.

Héjd: 2025 mm
Utvandig/ Invéndig: Rostfritt/ Rostfritt
Nedkylning: 60 kg fran +70°C till +3°C p& 90 min.

Snabb nedkylning av matvaror gér det méjligt att separera produktions- och
serveringstidpunkten. Darmed kan kékets kok- och stekutrustning anvandas jamnare férdelat
dver arbetsdagen - med mindre stress och ett mera rationellt utnyttjande av révarorna som
foljd. Samtidigt kan matkvaliteten ménga génger férbattras eftersom snabbkylen béttre:

- bevarar matens smak och utseende

- bevarar vitaminer och néaringsinnehall

- férhindrar bakterietillvéxt i maten.

KPS 60 &r utvecklad fér att kyla ned stora méngder matvaror enligt de stréingaste krav som
stalls pa ett modernt "Cook-Chill" system.

KPS 60 kan rymma en roll-in vagn med 16 vinklar fér 1/1 + 1/3 GN eller hyllor for
portionsbackar med 6 huvudrétter pé varje nivé - totalt 96 portioner per nedkylning!
Snabbkylen som ér tillverkad i rostfritt stél bade in- och utvéndigt, placeras direkt pé
existerande plant golv och ansluts till externt avlopp fér tévatten.

Vi rekommenderar att KPS 60 monteras med extern kylanléggning eftersom buller och
vérmeavgivning inte kan undvikas med ett hégkapacitets kompressoraggregat.

TEKNISK INFORMATION

Varunummer
Kategori

Type

Linje

Grupp

Utrustning
Temperaturomréade
Utvandigt/ Invandigt
Dim. B x D x H, mm
Vikt, brutto

Isolering

Kylmedel / GWP
C-kyla Kylbehov v. -10°C
El-anslutning

Anslutningseffekt
Energieffektivitetskl.

Nedkylning

860600120
Snabbkyl
Snabbkyl

Roll-in - C-kyla
GRAM PROCESS
Hégerhéngd véndbar dérr; Karntemperaturspett med 3 méatpunkter
-25/+10°C
Rostfritt/ Rostfritt
780 x 995 x 2025
180 kg

60 mm

R404A / 3922
4500 Watt
230V, 50 Hz

301 Watt

Energimarkning kan endast utféras efter att kylanléggningen har fardigstéllts och ansvaret fér
markning ligger pé kylentreprenéren

60 kg fran +70°C ill +3°C p& 90 min.

(®  http:// gram-commercial.com/ sv/ sv-SE/ kps-60-cf



