Bankar for livsmedel och drycker

Bankarna dar designade for anvdndning i tuffa miljéer och ar tillverkade av
kvalitetskomponenter vilket gor dem mycket taliga och gor att de kommer att
kunna anvandas lang tid framover. De levereras fardiga for anvandning och
har rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och utvandigt.

Produkterna har ocksa en rad innovativa designlosningar t.ex. gar
kylkassetten enkelt att dra ut vid reparation och underhall da den

levereras som en komplettt och sammanhallen modul. Varje [ad- eller
dérrmodul passar till GN1/1 1ador eller platar eller ett antal mindre storlekar
beroende pd anvandningsomrade.
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bankar for forvaring av livsmedel

Designade att anvandas som arbetsbord bade for matberedning och forvaring av livsmedel. Porkkas bankar
ar avsedda for att anvandas i professionella restaurangkok, i omraden for beredning av livsmedel, i kaféer,
kantiner etc.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa stérsta mdjliga tillférlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara fér anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invéndigt och
utvandigt. Plug-in enheter presenteras har men enheterna i kylvariant gar dven att fa for centralkyla.

Varje dorr eller 13da har handtag med packningar som &r enkelt utbytbara. Grundramen &r utrustad med
justerbara ben eller hjul, hyllor finns i varje dorrsektion. Ladorna levereras med en intern grundram som kan
utrustas med GN1/1 kantiner/trag eller ladinsatser (finns som tillbehor).

Produkterna har ocksa en rad innovativa designlésningar t.ex. gar kylkassetten enkelt att dra ut vid reparation
och underhall da den levereras som en komplett och sammanhallen modul. Varje dorr eller ladsektion rymmer
en eller flera GN1/1 kantiner eller ett storre antal av mindre storlekar beroende pa tillampning.

CL-GNH-1-CD-3-3
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Bankar for livsmedel och drycker

Tel. 0156-348 40

Specifikation av enhet - bankar for forvaring av livsmedel

TYPE CL

Cold Line bankarna ar utrustade med langa ben (130-205 mm) som standard.
Korta ben (70-105 mm) finns som tillval utan extra kostnad.

LN a(d 38 Bankar for livsmedel, hojd 900 mm, inklusive toppskiva med hojd 40 mm

GNH

GNS

P/

GNL

VIT

Bankar dimensionerade for GN norm med lador eller dorrar

Kylmoduler (kylenheter)

C, (D (NCL)

CH (NCH)

M (NM)

F (NF)

E

BANK
MODULER

1
2

3
4

- Kylenhet utan lada (C), med I3da CD (250 W)
- drifttemperatur +2°C...+15°C
- 230V 50/60 Hz

- Kraftfullare kylenhet (350 W) utan lada
- drifttemperatur +2°C...+15°C
- 230V 50Hz eller 230V 60Hz

- Kraftfullare kylenhet (350 W) utan lada

- drifttemperatur -5°C...+5°C
- 230V 50Hz eller 230V 60Hz

- Kraftfullare kylenhet (350 W) utan I3da
- drifttemperatur -25°C...-15°C
- 230V 50Hz eller 230V 60Hz

R290

Solid skank, inklusive tva hyllor

2 teleskoplador som tar GN behallare med djup upp till 200 mm
3 teleskoplador som tar GN behallare med djup upp till 150 mm

Bankar dimensionerade for GN Norm med luftkyld brunn (210 mm djup) och dérrar

Kyld bank med arbetsyta och kyld brunn i bakkant med damm-/hostskydd,
som tar GN 1/3 behallare eller mindre kan aven levereras med delare

Lag bank for att t.ex. placera grillutrustning pa (hojd 650 mm) dimensionerad enligt GN norm

Den lagre delen dr ett GNS-kylt skap. Den 6vre delen kan vara ett sjdlvbetjaningsskap eller ett
visningsskap.

4 teleskoplador som tar GN behallare med 3 x 100 mm och 1 x 150mm djup
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bankar for forvaring av livsmedel

Designade att anvandas som arbetsbord bade for beredning och forvaring av livsmedel. Porkkas bankar
ar avsedda for att anvandas i professionella restaurangkok, i omraden for beredning av livsmedel,
kaféer, stora saval som i mindre kok etc.

Bankarna ar tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta mojliga tillforlitlighet och ge
en lang livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade
invandigt och utvandigt.

Varje dorr eller 13da har handtag med packningar som enkelt gar att byta ut. Bankarna dr utrustade med
justerbara ben eller hjul. 2 st hyllor med gejdrar finns i varje dorrsektion och lddorna levereras utan
botten men med ram fér kantiner/trag.

- — - e |
Produkterna har flera innovativa design-egenskaper 1 3
t.ex. de utdragbara kylkassetterna som férenklar
underhalls- eller reparationsarbetet. Varje dorr eller -
ladsektion kan ta en eller flera GN1/1 kantiner eller ett
storre antal mindre storlekar beroende pa tilldmpning. B

u d
CL-GNH-1-CD-3-3

Utvandiga matt bredd x djup x bankhdjd 860x650x900 1260x650x900 1660x650x900 2060x650x900
Spanning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 350
Vikt kg 104 138 172 218
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard

I Y AT S [ T RS
860x650x900 CL-GNH-1-CE (+2...15 °C) 24 200:- CL-GNH-1-C (+2...15 °C) 24200:-
1260x650x900 CL-GNH-1-CE-1 (+2...15 °C) 29 100:- CL-GNH-1-C-1 (+2...15 °C) 29 100:-
1660x650x900 CL-GNH-1-CE-1-1 (+2...15 °C) 34 000:- CL-GNH-1-C-1-1 (+2...15 °C) 34 000:-
2060x650x900 CL-GNH-1-1-CHE-1-1* (+2...15 °C) 41700:- CL-GNH-1-1-CH-1-1* (+2...15 °() 41700:-
860x650x900 CL-GNH-1-M? (-5...+15 °C) 32200:-
1260x650x900 CL-GNH-1-M-1* (-5...+15 °C) 37 600:-
1660X650Xx900 CL-GNH-1-M-1-1" (-5...+15 °C) 44 800:-
860x650x900 CL-GNH-1-F* (-25...-15 °() 34 000:-
1260x650x900 CL-GNH-1-F-1* (-25...-15 °() 39 300;.
1660x650x900 CL-GNH-1-F-1-1* (-25...-15 °C) 46 400:-

Modul 2 - 2 lador istéllet for 1 dorr 1250:-

Modul 3 - 3 lador istéllet for 1 dorr 2 400:-

Modul 4 - 4 Iador istallet for 1 dorr (* ej tillganglig) 4100:-

Modul (D, kylenhet med en extra lida forutom standard C enheten (* ¢j tillgénglig) 2100:-

Modul CH 50 Hz, kylenhet utan lada (* som standard) 2700:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Tillbehor - Bankar for forvaring av livsmedel
|t nbebr | s

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM 0:- = : .'_.;';':
230V 60HZ KOMPATIBEL a0 'I 6
HOJDJUSTERING, BANKAR L=1060, 1460, 1860 MM: L -
SP19308 - ELEKTRISK HYDRAULISK JUSTERING 850 - 1030 MM 34100:- an
SP19309 - MANUELL JUSTERING 850 - 1050 MM, VEV 25 700:- | DELNINGSRAM
- ANDRA HOJDER PA FORFRAGAN, VAR GOD KONTAKTA FORSALJNINGSAVDELNINGEN |
SP18943  UPPVARMT KONDENSVATTENTRAG FOR CC MODELLER 2900:- - l
. . : N
SP18405  DELNINGSRAM FOR MULTIPLA ELLER MINDRE STORLEKAR AV GN BEHALLARE 540:- ELEKTRISK HYDRAULISK »
0BS! PASSAR BADE FOR LADA OCH GNS POOL JUSTERING
SP18406  BAS KOMPLETT | ROSTFRITT STAL FOR MODUL MED 2 LADOR (PER ST) 575:- ' ~
o . LIRVTERY -
SP18406-15  BAS KOMPLETT | ROSTFRITT STAL FOR MODUL MED 3 LADOR (PER ST) 500:- | -]'I|J|“|I1,I BAS KOMPLETT | ROSTFRITT
SP18407  TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR 420:- | | | | | II \ || STAL
SP18491  KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0:-
SP18492  KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0:- TRADHYLLA MED
" .. SKENOR
SP18411  HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 1500:-
SP18493  HJUL SOM ERSATTER (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 1900:- i
BRICKBANA PA KUNDSIDA OCH DORRSIDA, FOR PRISER, SE SEPARAT SIDA e J
0BS! EXTRA KOSTNAD FOR MONTERING AV BRICKBANA PA DORRSIDA TILL BANK FOR .
CL OCH NL ENHETER : - KORTA BEN
w . SKARBRADE
SP18402  SKARBRADE 860 x 385, TJOCK 20MM 1400:-
SP18402-1  SKARBRADE 1260 x 385, TJOCK 20MM 2100:-
SP184022  SKARBRADE 1660 x 385, TJOCK 20MM 2 800:-
GNH BANKAR MED JAMNA MATT 800, 1200 OCH 1600 MM (2000 MM AR INTE MOJLIGT) +10 %
STODBEN (PAR) 1400:-
.. HJuL
TOPPSKIVA | ROSTFRITT MED MONTERAD BAKKANT, HOJD 20 - 40 MM 590: /m )
(MINSTA DEBITERING 600:- ) :
FORLANGNING AV TOPPSKIVANS DJUP (MINSTA DEBITERING 1800:-) 2400:- / m
FORLANGNING AV TOPPSKIVANS BREDD (MINSTA DEBITERING 1800:-) 2400:- / m
0BS! DEBITERING VID FORANDRING AV TOPPSKIVANS BREDD ELLER DJUP + OVAN METER
2500:-
PRISER
P3 VASK/HO (BxDxH) 300x335x140 9900:-
LAS FOR 860 MM BREDA BANKAR 2350:-
LAS FOR 1260 MM BREDA BANKAR 2900:-
LAS FOR 1660 MM BREDA BANKAR 3500:-
LAS FOR 2060 MM BREDA BANKAR 5500:-
0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt,
t.ex. skap plus tillbehor.
Vad kostar banken - CL-GNH-1-CD-3-3 (enl. bilden pa féregaende sida)
Sa har fungerar pricipen for hur du réknar fram priset pa just din kombination.
Modulbeteckningen pa banken gar alltid fran vanster till hoger efter att typen av bank angivits.
[ Modul | Modul | Andring frén bas Beteckning | Listpris |
Bas Grundmodul standard (L-GNH-1-C-1-1 34 000:-
1 Dorr standard CL-GNH-1-C-1-1 0:-
2 (D aggregat istallet for som standard C (L-GNH-1-CD-1-1 2100:-
3 3 lador istallet for dorr (L-GNH-1-CD-3-1 2 400:-
4 3 lador istallet for dorr CL-GNH-1-CD-3-3 2400:-
TOTALT LISTPRIS 40 900:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bankar for forvaring av livsmedel med luftkyld brunn

Bankar med luftkylda brunnar, for exponering och servering av mat i en serveringslinje som haller maten i ratt
temperatur. Passar for GN1/1 eller flera mindre kantiner.

Bankarna ar tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta mojliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt. Brunnsdjup 210mm, avlopp i brunn finns som extra tillbehor.

Varje dorr eller 13da har handtag med packningar som
enkelt gar att byta ut. Bankarna dr utrustade med justerbara ben eller hjul. Hyllor finns i varje dorrsektionoch
ladorna levereras med ram for kantiner/trag.

Produkterna har flera innovativa design-egenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som férenklar
underhalls- eller reparationsarbetet. Varje dorr eller ladsektion kan ta en eller flera GN1/1 kantiner eller ett
storre antal mindre storlekar beroende pa tillampning.

CL-GNS-1-CH-1

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650%900 1260x650%900 1660x650x900
Innermatt brunn bredd x djup x hojd mm 640x510x210 960x510x210 1280x510x210
Antal GN1/1 kantiner i brunn 2 3 4
Koldmedium - standard R134a R134a R404a
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 350 350 350
Vikt kg 104 138 172
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0cH) Model | sk modl | sk |
860x650x900 CL-GNS-1-CHE (#2...15 °C) 31000:- CL-GNS-1-CH (+2...15 °C) 31000:-
1260x650x900 CL-GNS-1-CHE-1 (+2...15 °C) 35 400:- CL-GNS-1-CH-1 (+2...15 °C) 35 400:-
1660x650x900 CL-GNS-1-CHE-1-1 (+2...15 °C) 40 900:- CL-GNS-1-CH-1-1 (+2...15 °C) 40 900:-
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Bankar for livsmedel och drycker

Tel. 0156-348 40

Bankar for forvaring av livsmedel med luftkyld brunn och vitrin

Dessa kubformade vitrinenheter ar designade for att servera och férvara kylda

livsmedel och drycker. Du kan valja mellan tvd olika storlekar och de kan

anvdndas fér manga olika tillampningar. Vitrinenheterna som &r utrustade med
belysningdr tillverkade med tanke pa anvandarvanlighet, flexibilitet, enkelt

underhall och I3tt rengdring.

Det finns alternativ for sjélvbetjaning med luckor och de kan bestéllas med hylla
eller utan hylla. Aven neutrala versioner utan kylning ar tillgangliga redo for

montering

pd befintlig bank eller arbetsyta.

CL-GNS-1-CH-VIT1201NL

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650x1350 1260x650x1350
Spanning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 350 350
vikt kg 104 138
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0cH) odell | s ol | sk |
860x650x900 CL-GNS-1-CHE-VIT801NL (+2...15 °C) 45 900:- CL-GNS-1-CH-VIT801NL (+2...15 °C) 45 900:-
1260x650x900 CL-GNS-1-CHE-VIT1201NL (+2...15 °C) 52100:- CL-GNS-1-CH-VIT1201NL (+2...15 °C) 52100:-

Tillbehér - bankar fér forvaring av livsmedel med luftkyld brunn
“_“ —"’—“'—'E?”‘

SP18943
SP18405

sP18445
SP18407
NLSQ800
NLSQ1200
NLSQ1600
SP18847

SP18491
SP18492
SP18411
SP18493

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM
230V 60HZ KOMPATIBEL
AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER

DELNINGSRAM FOR MULTIPLA ELLER MINDRE STORLEKAR GN BEHALLARE
(0BS! PASSAR BADE FOR LADA OCH GNS BRUNN)

GN 1/1 SKYDDSPLATTA

TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR

UNDERDEL L=800 MM MED HOSTSKYDD OCH BELYSNING, FABRIKSMONTERAD
UNDERDEL L=1200 MM MED HOSTSKYDD OCH BELYSNING, FABRIKSMONTERAD
UNDERDEL L=1600 MM MED HOSTSKYDD OCH BELYSNING, FABRIKSMONTERAD
AVLOPP FOR KYLD BRUNN 0BS! ENDAST FABRIKSINSTALLATION!

BRICKBANA PA KUNDSIDA OCH DORRSIDA, FOR PRISER, SE SEPARAT SIDA

0BS! EXTRA KOSTNAD FOR MONTERING AV BRICKBANA PA DORRSIDA TILL BANK FOR CL
OCH NL ENHETER

KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELL 860 OCH 1260)
KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660)

HJUL SOM ERSATTER BEN (4 ST, MODELL 860 OCH 1260)
HJUL SOM ERSATTER FOTTER (5 ST, MODELL 1660)

PORKKA ITOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA ITOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN FOR
TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED
PORKKA ITOP™ -TJANSTER.

2400:-
2900:-

540:-

420:-
400:-
7 300:-
7 800:-
9 900:-
1250:-

3350:-

1500:-
1900:-

0BS! Priser for tillbehor galler endast vid kop av en komplett produkt, dvs. skap plus

tillbehor.
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DELNINGSRAM FOR GN BEHALLARE

[

GN 1/1 SKYDDSPLATTA  TRADHYLLA MED SKENOR

HJUL

PORKKA iTOP™

e

KORTA BEN

—

0
UNDERDEL MED HOSTSKYDD
OCH BELYSNING
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Kallskdnksbankar for beredning av pizza, sallader och smorgasar

Pizza- och salladsbankar Porkka ‘Cold Line’ ar idealiska arbetsplatser for beredning av sallader, smorgasar och
pizzor. Enheten har en kyld brunn med hostskydd som passar GN-behallare.

De ar tillverkade med stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och utvandigt.

Varje dorr eller 13da har handtag med packningar som enkelt gar att byta ut. Bankarna dr utrustade med
justerbara ben eller hjul. Hyllor finns i varje dérrsektion och ladorna levereras med ram fér trag.

Produkterna har flera innovativa design-egenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som forenklar
underhalls- eller reparationsarbetet. Varje dorr eller ladsektion kan ta en eller flera GN1/1 kantiner eller ett
storre antal mindre storlekar beroende pa tilldmpning.

CL-P/S-1-CD-3 L)
Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650x900/1010 1260x650x900/1010 1660x650x900/1010 2060x650%900/1010
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 350 350
Vikt kg 104 139 174 220
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0cH) wodell | s wodel | sk |
860x650x900 CL-P/S-1-CE (+2...15 °C) 26 000:- CL-P/$-1-C (+2...15 °C) 26 000:-
1260x650x900 CL-P/S-1-CE-1 (+2...15 °C) 31100:- CL-P/S-1-C-1 (+2...15 °C) 31100:-
1660x650x900 CL-P/S-1-CE-1-1 (+2...15 °C) 36 500:- CL-P/$-1-C-1-1 (+2..15 °C) 36 500:-
2060x650%900 C1-P/S-1-1-CHE-1-1* (+2...15 °C) 45700:- C1-P/S-1-1-CH-1-1 (+2...15 °C) 45700:-
Modulalternativ for P/S-C, P/S-CH: Pristilligg SEK
Modul 2, 2 lador istallet for 1 dorr 1250:-
Modul 3, 3 lador istallet for 1 dorr 2400:-
Modul €D, kylaggregat med lada (* ej tillgénglig) 2100:-
Modul CH 50 Hz, kylenhet utan lada (* som standard) 2700:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Tillbehor - bankar for beredning av pizza, sallader och smérgasar
I

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM 0:-
230V 60HZ KOMPATIBEL 2400:-
HOJDJUSTERING, BANKAR L=1060, 1460, 1860 MM:
SP19308 - ELEKTRISK HYDRAULISK JUSTERING 850 - 1030 MM 34100:-
SP19309 - MANUELL JUSTERING 850 - 1050 MM 25 700:-
- ANDRA HOJDER PA FORFRAGAN, VAR GOD KONTAKTA FORSALJNINGSAVDELNINGEN
SP18943  AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER 2900:-
SP18405  DELNINGSRAM FOR MULTIPLA ELLER MINDRE STORLEKAR GN BEHALLARE 540:- ELEKTRISK HYDRAULISK
SP18406  BAS KOMPLETT | ROSTFRITT STAL FOR MODUL MED 2 LADOR (PER ST) 575:- JUSTERING
SP18406-15  BAS KOMPLETT | ROSTFRITT STAL FOR MODUL MED 3 LADOR (PER ST) 500:-
SP18407  TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR 00:- gg;‘;gm’ lSETE\TL'
SP18491  KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0:-
SP18492  KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0:- |
SP18411  HJUL FOR ATT ERSATTA BEN 4 ST (860 OCH 1260 ENHETER) 1500:- CORTA BEN
SP18493  HJUL SOM ERSATTER 5 ST (1660 OCH 2060 ENHETER) 1900:-
SP18402  SKARBRADE 860 x 385, TJOCK 20MM 1400:- i
SP18402-1  SKARBRADE 1260 x 385, TJOCK 20MM 2100:- TRADHYLLA MED SKENOR
SP184022  SKARBRADE 1660 x 385, TJOCK 20MM 2800:- #
SP18824  SEPARAT UPPVARMD TOPPSKIVA FOR P/S-BANK, 860 X 385 10 450:- HjuL
SP18825  SEPARAT UPPVARMD TOPPSKIVA FOR P/S-BANK, 1260 X 385 12500:-
SP18826  SEPARAT UPPVARMD TOPPSKIVA FOR P/S-BANK, 1660 X 385 14 600:- SKARBRADE
LAS FOR 860 MM BREDA BANKAR 2350:-
LAS FOR 1260 MM BREDA BANKAR 2900:-
LAS FOR 1660 MM BREDA BANKAR 3500:-
LAS FOR 2060 MM BREDA BANKAR 5500:-
0bs! Tillbehorspriser géller endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.
skap plus tillbehor.
Vad kostar banken - CL-P/S-1-CD-3 (enl. bilden pa foregaende sida)
Sa har fungerar pricipen for hur du raknar fram priset pa just din kombination.
Modulbeteckningen pa banken gar alltid fran vanster till hoger efter att typen av bank angivits.
[ Modul [ Modl | Andringfranbas | Beteckning | Llistpris |
Bas Grundmodul standard CL-P/S-1-C-1 31100:-
1 Dorr standard CL-P/S-1-C1 0:-
2 (D aggregat istallet for som standard C CL-P/S-1-CD-1 2100:-
3 3 lador istallet for dorr CL-P/s-1-CD-3 2 400:-
TOTALT LISTPRIS 35 600:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bankar for forvaring av livsmedel

GNL arbetsbord ar designade for anvandning som tillredningsplatser och kan rymma stekbord eller annan
matlagningsutrustning som placeras uppe pa banken savdl som enheter for forvaring av kylda livsmedel.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en Iang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

Varje 1ada har teleskopskenor och underredet har ben eller hjul (tillval).
Produkterna har flera innovativa design-egenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som forenklar

underhalls- eller reparationsarbetet. Varje dorr eller adsektion kan ta GN1/1 brickor eller kokkarl eller ett antal
mindre storlekar for att passa resp. tillampning.

CL-GNL-2-C-2 w

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650x650 1260x650X650 1660x650x650 2060x650X650
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 250
Vikt kg 104 139 174 220
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0eH) wodell | s medel | s
860x650x650 CL-GNL-2-CE (+2...15 °C) 26 000:- CL-GNL-2-C (+2...15 °C) 26 000:-
1260x650x650 CL-GNL-2-CE-2 (+2...15 °C) 30 800:- (L-GNL-2-C-2 (+2...15 °C) 30 800:-
1660X650x650 C1-GNL-2-CE-2-2 (+2...15 °C) 35 800:- C1-GNL-2-C-2-2 (+2...15 °C) 35 800:-
2060x650x650 CL-GNL-2-2-CE-2-2 (+2...15 °C) 40 700:- (L-GNL-2-2-(-2-2 (+2...15 °C) 40 700:-
Modulalternativ for GNL: Pristillagg SEK
Modul 1, Dérr 0:-
Modul 3 - 3 Iador istallet for 2 1470:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Tillbehor - bankar for forvaring av livsmedel
I

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM 0=

230V 60HI KOMPATIBEL 2400:-
SP18943  AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER 2900:- d
SP18405  DELNINGSRAM TO ACCEPT MULTIPLES OF SMALLER GN CONTAINER SIZES 540:- KORTA BEN

SP18406-15  DELNINGSRAM FOR MULTIPLA ELLER MINDRE STORLEKAR GN BEHALLARE 575:-

SP18407  TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR 00:-
SP18491  KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0= -
SP18492  KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0=
SP18411  HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 1450:- HjuL
SP18493  HJUL SOM ERSATTER (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 1900:- ==

BAS KOMPLETT |
ROSTFRITT STAL

PORKKA ITOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA ITOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED
PORKKA ITOP™ -TJANSTER.

TRADHYLLA MED SKENOR

PORKKA iTOP™

0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.
skap plus tillbehor.
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Kylbankar 650-serien for drycker

Porkkas bankar for drycker ar idealiska for servering och forvaring av drycker i optimal temperatur.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

Dorrar eller 13dor kan levereras for att passa respektive tilldmpning och I3dorna dr designade att passa for
olbackar eller vinlador.

Produkterna har flera innovativa designegenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som avsevart férenklar
underhalls- och/eller reparationsarbetet.

CL-BS-1-C1
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Specifikation av enhet - kylbankar 650-serien for drycker

(0{d A<M Cold Line, hojd 900 mm

LN aY 328 Bankar for drycker
D

Bankar for backar, kombination lada/solid dérr
B1S Bardisk med en enkel is-/flasklada GN 1/1-200 med ett aviopp

Bardisk med dubbel lada, en is-/flasklada GN 2/3-200 med ett avlopp och en vinklad flasklada

825 (Obs! plastgaller nedtill endast for flasklada)

BS Flasklador, djup 160 mm

Kylmoduler (kylenheter)

Kylenhet utan lada (C), med lada (CD):
C, (D (NCL) - drifttemperatur +2°C...+15°C
- 230V 50/60 Hz

Kylenhet utan lada:.
CH (NCH) - drifttemperatur +2°C...+15°C
- 230V 50Hz eller 230V 60Hz

E R290
BANK
MODULER
1 Solid skank, inklusive tva hyllor
2 2 teleskoplador med bas i rostfritt stal for forvaring av drycker
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Kylbankar 650-serien for drycker

Bankar for drycker ar idealiska for servering och forvaring av drycker i optimal temperatur.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och

utvandigt.

Varje dorr eller 13da kan 13sas med ett centralt I3ssystem och banken har justerbara ben. Hyllor ingar i varje
dorrsektion. Ladorna levereras med ladinsatser (ladbottnar) som standard.

Produkterna har flera innovativa designegenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som avsevart férenklar
underhalls- och/eller reparationsarbetet.

ﬁ%
ll =
1l
CL-D-2-CD-2

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650%900 1260x650%900 1660x650x900 2060x650x900
Spinning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt W 250 250 250 250
Vikt kg 107 m 175 220
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0cH) Modell | s medel | s
860x650x900 CL-D-2-CDE (+2...15 °C) 28700:- CL-D-2-CD (+2...15 °C) 28700:-
1260x650x900 CL-D-2-CDE-2 (+2...15 °C) 36 100:- CL-D-2-CD-2 (+2...15 °C) 36 100:-
1660x650x900 CL-D-2-CDE-2-2 (+2...15 °C) 42700:- C1-D-2-(D-2-2 (+2...15 °C) 42700:-
2060x650x900 CL-D-2-2-CDE-2-2 (+2...15 °C) 50100:- C1-D-2-2-(D-2-2 (+2...15 °C) 50 100:-
Modulalternativ for D: Pristillagg SEK
Modul 1, Dorr -1570:-
Modul G4, dorr med glasfonster 2300:-
Modul ¢, kylenhet 0:-
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Bankar for livsmedel och drycker

Tel. 0156-348 40

Tillbehor - Kylbankar 650-serien for drycker

SP18943
SP18491
SP18492
SP18411
SP18493

0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM
230V 60HZ KOMPATIBEL

AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER
KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260)

KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060)

HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260)

HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060)

PORKKA ITOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA ITOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED
PORKKA ITOP™ -TJANSTER.

skap plus tillbehor.
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KORTA BEN

HJUL

PORKKA iTOP™
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Cold Line bankar med kyld brunn for forvaring av drycker

Bankar med kyld kyld brunn (djup 160mm avlopp i 520
brunn finns som extra tillbehor), for exponering av '
flaskor och betjaning fran en serveringslinje som haller
dryckerna i ratt temperatur.

- "'\

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

1160

Varje dorr kan I3sas med ett centralt I3ssystem och basen har ben, hyllor ingar i varje dérrsektion. Ladorna
levereras med ladinsatser (ladbottnar) som standard

Produkterna har flera innovativa designegenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som avsevart férenklar
underhalls- och/eller reparationsarbetet.

CL-BS-1-C1

Yttre matt bredd x djup x hojd mm 860x650%900 1260x650%900 1660x650x900
Spanning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250
Vikt kg 87 114 144

Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(Bx0H) wodell | s wedel | sk |
860x650x900 CL-BS-1-CE (+2...15 °C) 26 600:- CL-BS-1-C (+2...15 °C) 26 600:-
1260x650x900 CL-BS-1-CE-1 (+2...15 °C) 32300:- CL-BS-1-C-1 (+2...15 °C) 32300:-
1660x650x900 C1-BS-1-CE-1-1 (+2...15 °C) 37100:- (1-BS-1-C-1-1 (+2...15 °C) 37100:-
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Bankar for livsmedel och drycker

Tel. 0156-348 40

Tillbehér - Cold Line bankar med kyld brunn for forvaring av drycker

SP18943
SP18407
SP18847
SP18852
SP18853
SP18854
SP18855
SP18491
SP18492
SP18411
SP18493

0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM

230V 60HZ KOMPATIBEL

AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER

TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR

AVLOPP TILL KYLD BRUNN (BOR ENDAST VARA FABRIKSMONTERAD)
PLASTGALLER NEDTILL FOR FAT 460MM

PLASTGALLER NEDTILL FOR FAT 860MM

PLASTGALLER NEDTILL FOR FAT 1260 MM

PLASTGALLER NEDTILL FOR FAT 1660 MM

KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260)

KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060)

HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260)

HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (5 ST, MODELLER 1660)

BRICKBANOR PA KUNDSIDA OCH DORRSIDA, FOR PRISER, SE SEPARAT SIDA
0BS! EXTRA KOSTNAD FOR BRICKBANOR PA DORRSIDA FOR CL OCH NL ENHETER

PORKKA ITOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA ITOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED
PORKKA ITOP™ -TJANSTER.

skap plus tillbehor.
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2400:-

2900:-
420:-
1250:-
260:-
470:-
680:-
900:-

0:-
0:-

1500:-
1900:-

3350:-

HITTARRANRRANY

1l

TRADHYLLA MED SKENOR

PLASTGALLER NEDTILL

.

KORTA BEN

PORKKA iTOP™
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Cold Line bankar for forvaring av drycker utrustad med brunn for
bade is och flaskor

Dessa bankar, som ar idealiska for barer, ar utrustade med en

forvaringsbrunn med avlopp for flaskor eller is, allt efter behov. Det //
finns dessutom ett kylt forvaringsutrymme for flaskor eller burkar i
de lagre facken som haller drycker i perfekt serveringstemperatur. 1300 | 500

Bankarna ar tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta mojliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

Varje dorr eller 13da kan lasas med ett centralt Iassystem och basen har ben, hyllor ingér i varje dérrsektion.
Ladorna levereras med ladinsatser (Iadbottnar) som standard.

Produkterna har flera innovativa designegenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som avsevart forenklar
underhalls- och/eller reparationsarbetet.

TS
.
CL-B1S-2-2-C |

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650x900 1260x650x900 1660x650x900 2060x650x900
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 250
Vikt kg 99 133 166 214
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(Bx0xH) Modl | sk modl | sk |
860x650x900 CL-B1S-2-CE (+2...15 °C) 28100:- CL-B15-2-C (+2...15 °C) 28100:-
1260x650x900 CL-B15-2-2-CE (+2...15 °C) 35 400:- CL-B15-2-2-C (+2...15 °C) 35 400:-
1660x650x900 (L-B15-2-2-2-CE (+2...15 °C) 41700:- (1-B15-2-2-2-C (+2...15 °C) 41700:-
2060x650x900 (L-B15-2-2-2-2-CE (+2...15 °C) 49100:- (L-B15-2-2-2-2-C (+2...15 °() 49100:-
Modulalternativ for D: Pristillagg SEK
Modul 1, Dorr -1600:-
Modul G4, Glasfonster dorr 2300:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Tillbehér - Cold Line bankar for férvaring av drycker utrustad med brunn
for bade is och flaskor

I T 11
TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM
230V 60HZ KOMPATIBEL 2400
SP18943  AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER 2800
sP18407  TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR 420:
SP18491 KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0= TRADHYLLA MED SKENOR

SP18492 KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0:- ;
SP18411 HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 1500:-
SP18493 HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (5 ST, MODELLER 1660) 1900:-

PORKKA iTOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT

STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA iTOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED

S
PORKKA iTOP™ -TJANSTER. KORTA BEN

PORKKA iTOP™

0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.
skap plus tillbehor.
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Cold Line bankar fér forvaring av drycker med vinklad kylrénna for
flaskor och brunn for is

Denna bank har en brunn for is och en vinklad kyld =
flaskranna for sprit- och/eller vinflaskor som haller dem i ratt

serveringstemperatur. Bankens utformning underldttar nar man
vill f3 upp tempot i barserveringen t.ex. nar koptrycket ar hogt.

-

70 220

300

| 300

Dessutom finns det tillrackligt med forvaringsutrymme i banken fér kylda drycker att fylla pa med.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta mojliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

Varje dorr eller 13da kan 13sas med ett centralt I3ssystem och basen har ben, hyllor ingar i varje dorrsektion.
Ladorna levereras med ladinsatser (I3dbottnar) som standard.

Produkterna har flera innovativa designegenskaper t.ex. de utdragbara kylkassetterna som avsevart forenklar
underhalls- och/eller reparationsarbetet. M

u jl ¢
(1-B25-2-2-2-C

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x650x900 1260x650x900 1660x650x900 2060x650x900
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 250
Vikt kg 99 134 167 214
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(810 wodell | s medel | s
860x650x900 C1-B2S-2-CE (+2...15 °C) 29 200:- (1-B2S-2-C (+2...15 °C) 29 200:-
1260x650x900 C1-B25-2-2-CE (+2...15 °C) 36 500:- (L-B25-2-2-C (+2...15 °C) 36 500:-
1660x650x900 (1-B25-2-2-2-CE (+2...15 °C) 43 600:- (1-B2S-2-2-2-C (+2...15 °C) 43 600:-
2060x650x900 (1-B25-2-2-2-2-CE (+2...15 °C) 51200:- (1-B2S-2-2-2-2-C (+2...15 °C) 51200:-
Modulalternativ for D: Pristillagg SEK
Modul 1, Dorr -1600:-
Modul G4, Dorr med glasruta 2300:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Tillbehér - Cold Line bankar fér forvaring av drycker med vinklad kylranna
for flaskor och brunn for is

IR N T 1111

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM

230V 60HI KOMPATIBEL 2400-
SP18943  AVDUNSTNINGSLADA MED VARMARE FOR CC MODELLER 2800:
SP18407  TRADHYLLA MED ETT PAR SKENOR £20-
SP18491  KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0: TRADHYLLA MED SKENOR
SP18492  KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0
SPI84TI  H)UL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 1500:
SPI8493  H)UL FOR ATT ERSATTA BEN (5 ST, MODELLER 1660) 1900:

PORKKA ITOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA ITOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN _l
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED

PORKKA iTOP™ -TJANSTER. (INTE TILLGANGLIGA FOR €02). KORTA BEN

HJUL

PORKKA iTOP™

0bs! Tillbehorspriser géller endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.
skap plus tillbehor.
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bar 550 serien for drycker

Serien Porkka Bar-Line erbjuder bankar idealiska for férvaring och servering av drycker vid optimal temperatur.

Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och
utvandigt.

De kan levereras i olika storlekar med antingen dorrar eller lador, kylda brunnar, isfack eller brunnar for flaskor.
Alla ar designade for att kunna ge snabb service vid férsaljningsstallet.

Glasdorrar levereras antingen med gangjarn eller skjutdorrar och kan tjdna som en marknadsféringsenhet i
baren.

B55/5G8-(D-2
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Specifikation av enhet - Bar 550 serien for drycker

Bar Line, djup 550, hojd 900 mm
Bankar for drycker
SG8 2 st 400 mm skjutddrrar och utdragbara lador for flaskor (minsta bredd pa bank 1260 mm, inkl. kylmodul)
SG12 2 st 600 mm skjutddrrar och utdragbara Iador for flaskor (minsta bredd pa bank 1660 mm inkl. kylmodul)
1&BS Enheter for is/flaskor
BT Enheter for 6ltapp
SC Enheter for backar
N4OW Skap for sopenheter

Kylmoduler (kylenheter)

Kylenhet utan lada (C), med lada (CD):
C, (D (NCL) - drifttemperatur +2°C...+15°C
- 230V 50/60 Hz

E R290
MODULER
D4 Fast dorrskap
G4 Dorr med glasfonster
2 2 teleskoplador med bas i rostfritt stal for drycker

SG8 2st 400 mm breda skjutdérrar i glas med utdragbara hyllor
5G12 2 st 600 mm breda skjutdorrar i glas med utdragbara hyllor

m
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bar 550 serien for drycker

Serien Porkka Bar-Line erbjuder bankar idealiska for férvaring och servering av drycker vid optimal temperatur.
Bankarna dr tillverkade av kvalitetskomponenter for att skapa storsta méjliga tillforlitlighet och ge en lang
livslangd. De levereras klara for anvandning och har stommar i rostfritt stal (AISI 304) bade invandigt och

utvandigt.

De kan levereras i olika storlekar med antingen dorrar eller lador, kylda brunnar, isfack eller brunnar for flaskor.
Alla ar designade for att kunna ge snabb service vid férsaljningsstallet.

Glasdorrar levereras antingen med gangjarn eller skjutdorrar och kan tjdna som en marknadsféringsenhet i
baren.

55/G4-G4-CD

Yttre matt bredd x djup x hojd 860x550x900 1260x550x900 1660x550x900 2060x550%900
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 250
Vikt kg 82 98 114 130
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(8x0cH) wodell | s wedel | sk |
860x550x900 B55/2-CDE (+5...15 °C) 29 800:- B55/2-CD (+5...15 °C) 29 800:-
1260x550x900 B55/2-CDE-2 (+5...15 °C) 36 100:- B55/2-CD-2 (+5...15 °C) 36 100:-
1660x550x900 B55/2-CDE-2-2 (+5...15 °C) 42700:- B55/2-(D-2-2 (+5...15 °C) 42700:-
2060x550x900 B55/2-2-CDE-2-2 (+5...15 °C) 51900:- B55/2-2-(D-2-2 (+5...15 °C) 51900:-
Modulalternativ for B55: Pristilligg SEK
Modul D4, Dérr -1600:-
Modul G4, Glasfonster dorr 2300:-
Modul ¢, Kylenhet 0:-
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PORKKA
Bankar for livsmedel och drycker Tel, 0756-348 40

Bar 550 serien for drycker
Serien Porkka Bar-Line erbjuder bankar idealiska for férvaring och servering av drycker vid optimal temperatur.

Tillverkade av kvalitetskomponenter i rostfritt stal in- och utvandigt, alla enligt AISI 304, gér dem tillforlitliga och
ger lang livslangd.

De kan levereras i olika storlekar med antingen dorrar eller lador, kylda brunnar, isfack eller brunnar fér flaskor.
Alla 3r designade att ge snabb service vid forsaljningsstallet.

Glasdorrar levereras antingen med gangjarn eller skjutdorrar och kan tjdna som en marknadsféringsenhet i
baren.

B55/5G8-(D-2

_- B55/5G8-CD B55/5G8-(D-2 | B55/5G8-(D-2-2 | B55/5G8-CD-SG8 B55/5G12-CD B55/5G12-(D-2

Yttre matt bredd x djup x hojd mm 1260x550x900 1660x550x900 2060x550x900 2060x550x900 1660x550x900 2060x550x900
Spénning 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz 230V/1/50Hz
Anslutningseffekt w 250 250 250 250 250 250
vikt kg 106 150 233
Bankstorlek ECO modell E (R290) Standard
(6x0xt) wodell | s fwedl | s
1260x550x900 B55/5G8-CDE (+5...15 °C) 39 400:- B55/5G8-CD (+5...15 °C) * 39 400:-
1660x550x900 B55/5G8-CDE-2 (+5...15 °C) 45 900:- B55/5G8-(D-2 (+5...15 °C) 45 900:-
2060x550x900 B55/5G8-CDE-2-2 (+5...15 °C) 52100:- B55/5G8-(D-2-2 (+5...15 °C) 52100:-
2060x550x900 B55/5G8-CDE-SG8 (+5...15 °C) * 54 900:- B55/5G8-(D-SG8 (+5..15 °C) * 54 900:-
1660x550x900 B55/5G12-CDE (+5...15 °C) * 43 900:- B55/5G12-CD (+5...15 °C) * 43 900:-
2060x550x900 B55/5G12-CDE-2 (+5...15 °C) 50 700:- B55/5G12-CD-2 (+5...15 °C) 50 700:-
Modulalternativ for B55: Pristilligg SEK
Modul D4, Dérr istéllet for 2-ladors modul (* N/A) -1600:-
Modul G4, Glasfonster dorr istéllet for 2-ladors modul (* N/A) 2300:-
Modul ¢, kylenhet 0:-
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Bar 550 enheter for is och flaskor samt enhet for 6ltapp

B55/1&BS-600N B55/BT-800N
I O 27
Yttre matt bredd x djup x hojd 400x550x900 600x550%900 800x550x900

Bankstorlek | |

@ow) Wl | s |

400x550x900 B55/1&BS-400N 9 800:-
600x550x900 B55/1&BS-600N 11600:-
800x550x900 B55/1&BS-800N 13 400:-
Yttre matt bredd x djup x hdjd 400x550x900 600x550x900 800x550x900

e
o e | w

400x550x900 B55/BT-400N 6 900:-

600x550x900 B55/BT-600N 8300:-

800x550x900 B55/BT-800N 9 600:-
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Bar 550 enheter for dryckesbackar och Bar 550 sopenheter

2

Ll

B55/SC-600N-T med topp B55/N40W-T med topp

B55/SC-600N-T B55/SC-600N B55/N4OW-T B55/N40W
med topp utan topp med topp utan topp

Yttre matt bredd x djup x hojd 600x550x900 600x550x900 400x550x900 400x550x900

o L N S

600x550x900 B55/SC-600N-T med topp 8600:-

600x550x900 B55/SC-600N utan topp 7600:-

400x550x900 B55/N40W-T med topp 9100:-

400x550x900 B55/N40W utan topp 8500:-
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Tillbehor - Bar 550 serien for drycker
“_“

TILLGANGLIG AVEN FOR ANSLUTNING TILL ETT CENTRALT KYLSYSTEM

230V 60HZ KOMPATIBEL 2400:-
SP18943  AVDUNSTNINGSLADA MED UPPVARMNING FOR CC MODELLER 2 800:-
SP18491  KORTA BEN 70/105 MM (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) 0:-
SP18492  KORTA BEN 70/105 MM (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) 0:- J
HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (4 ST, MODELLER 860 OCH 1260) .
SP1BATL <y ENDAST KYLDA BANKAR fols KORTA BEN
HJUL FOR ATT ERSATTA BEN (5 ST, MODELLER 1660 OCH 2060) -
SP18493 sy ENDAST KYLDA BANKAR Ukl
55/LPT-400  EXTRA FLASKHYLLA W = 400 (ENDAST I&BS) 1570:-
55/LPT-600  EXTRA FLASKHYLLA W = 600 (ENDAST I&BS) 1670:-
55/LPT-800  EXTRA FLASKHYLLA W = 800 (ENDAST I&BS) 1770:-
BAR RAM + INSTALLATIONSDELAR, VAR GOD KONTAKTA FORSALJNING FOR
PRISUPPGIFT HJUL

PORKKA iTOP™ TEMPERATURKONTROLL FINNS ANTINGEN SOM ETT LOKALT
STYRSYSTEM ELLER SOM TJANST.

PORKKA iTOP™ HANDHELD AR DEN MEST AVANCERADE HANDHALLNA PEKSKARMEN
FOR TEMPERATURMATNING OCH -STYRNING. DEN AR SOMLOST INTEGRERAD MED
PORKKA iTOP™ -TJANSTER.

BAR RAM

PORKKA iTOP™

0bs! Tillbehorspriser galler endast vid kop tillsammans med en komplett produkt, t.ex.
skap plus tillbehor.
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