Panasonic

Professionella mikrovagsugnar
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Kombinationsugnar

(Mikrovagsugn/Grill/Varmluft) 1 magnetron

NE-C1475

1 350 Watt: Mikrovagsugn
1 840 Watt: Grill
250°C: Varmluft

Restaurangklassen - 44 liter

Gastronormutforande, 4 magnetroner 1/1
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NE-2156-2 NE-1656
1 000 Watt-klassen - 22 liter Gl (1600 Wett

Standardutférande, 1 magnetron

NE-1037

(1000 Watt)



Panasonic innehar en varldsledande stallning nar det galler design, utveckling och tillverkning av
elektriska apparater for professionell anvandning. Vart engagemang for produkter av hog kvalitet
har resulterat i en global dominans med ett brett produktsortiment.

Att vi har en samlad erfarenhet pa 6ver 35 ar nar det galler utveckling av mikrovagsugnar bevisas
inte minst genom den stora framgang som var senaste generation professionella mikrovagsugnar
har fatt. Panasonics sortiment av professionella mikrovagsugnar innehaller produkter for alla
marknadssektorer och alla kokssituationer. Fran upptining till en tillagad produkt av hogsta kvalitet.

NE-3240 NE-1840

(3200 Watt) (2 100 Watt) (1800 Watt)

I i
NE-2146-2 NE-T646
(2 100 Watt) (1600 Watt)

NE-1027

(1 000 Watt)



De flesta inom restaurangbranschen ar 6verens om att frysta

livsmedel ar mest ekonomiskt att anvanda, men manga vill

anda inte dra nytta av detta.

Det finns flera olika skal:

1) Upptinade livsmedel behaller inte den egna smaken lika bra
som farska livsmedel vid tillagning.

2) Upptiningen tar fér l&ng tid.

3) Det ar svart att alltid fa ett bra resultat av upptiningen:
Livsmedlets yta kan borja tillagas, medan det fortfarande
ar fruset i mitten.

Men tack vare en snabb och jamn upptining kan dessa problem

l6sas. Med professionella mikrovagsapparater fran Panasonic

kan du:

1) minimera forlust av vdtska och smak hos livsmedlen

2) forkorta upptiningstiden

3) minimera temperaturskillnaden mellan livsmedlets
yttre och inre temperatur.

Bilder: 2kg notkott i genomskarning

Panasonic: snabb och jamn upptining
(1 800 W-kompaktutférande)

+1°C

Standardupptining i mikrovagsugn
(definition: effektlage 1)

Snabb och jamn upptining

Vid en upptiningstest av en notstek pa 2kg (6kning av kdrntempera-
turen fran -18°C till -2 °C) bevisas att Panasonics mikrovdgsugnar
arbetar snabbt och problemfritt.

Skadorna pa kéttet minskar genom den snabba upptiningen och
vatskeforlusten minimeras. Minskad vatskeforlust innebar att
livsmedlets egna smak, struktur och arom bibehalls aven efter
upptining (se dven sida 14).

Kylskap
(+5°C)

Rumstemperatur
(+25°C)

+1°C +1°C

-2°C

*Upptiningstid 13,3 min. 18,0 min. 16 tim. 5tim.
*Vatskeforlust 0ml Tml 33 ml 48 ml
*Vatskeforlust efter 24 tim. 1 ml 3ml 52ml 56 ml
Omdome +++ ++ + +

Minskade arbetskostnader

Forkortad uppvarmningstid ar inte den enda losningen for ett ef-
fektivt kok, eftersom den utgor endast en liten del av hela arbets-
processen i koket. For att minska den totala arbetstiden maste
ocksé upptining, tillagning och servering raknas in. For att du
ska fa sa laga arbetskostnader som mdjligt erbjuder Panasonics
professionella mikrovadgsugnar en ldsning inom alla tre omraden.
1) Snabb upptining med hég kvalitet

Panasonics professionella mikrovdgsugnar minimerar forbere-

delsetiden for livsmedlen.

2] Snabb tillagning genom outbildad kokspersonal
Programmen garanterar en snabb och jamn tillagning aven med
outbildad kokspersonal - chefen ansvarar for programmeringen.

3) Snabb servering med liten arbetsinsats av kokspersonalen
Antalet matgaster i din restaurang ar inte konstant - under
rusningstid kan din personal anvanda funktionstangenterna
“x2" och "x3" for 2 eller 3 portioner.

Koksprocess Program
S%f-.
Fryst Upptining Tillagning @
(Dagar/Veckor) (Timmar) (Min.) z]11|2[3]|4]|5(|6|7

Tangenterna x2 och x3

(Kompaktutférande med tangenter)

Ratt tillagningstid berdknas automatiskt. Du far alltid samma
resultat dven om du tillagar tva (eller tre) portioner samtidigt.
P4 detta satt kan du snabbt servera manga géster dven med
begrénsade personalresurser (se dven sid.13].

Antal matgaster x2 och x3
100%
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Om en restaurangkedjas filialer ar utspridda over ett stort omrade
kan anda skotsel- och underhallskostnader for kokets mjukvaror
och hérdvaror minskas.
1) Mjukvaruhantering:
Tack vare mikrovagsugnens program kan du latt omarbeta
lagrade recept for olika sdsonger. P& detta sitt garanteras att
ratten smakar p&d samma satt i alla filialer.
2) Hardvaruunderhall:
Var forsta prioritet ar kvalitet, men den stabila konstruktionen
ar inte den enda fordelen. Alla vara professionella mikro-
vagsugnar har féljande tre kannetecken:
a) Stabil konstruktion
Eftersom de ska anvdndas i en tuff koksmiljo genomgar alla
mikrovagsugnar strénga kvalitetstest géllande grundkonstruk-
tionen (se aven sid. 16).
b) Hjalpfunktion for rengdring
(kompaktutforande med tangenter)
For att bibehalla mikrovagsugnens kvalitet visas "FILT"
i displayfonstret, nar luftfiltret maste rengéras.
c) Hjalpfunktion for underhallsarbeten

Nar en mikrovagsugn maste underhallas visas en automatisk Kvalitetstest
feldiagnos i displayfonstret. Nar du informerar var kundtjanst Oppning/stangning av
om koden, kan den férbereda sig for mikrovadgens underhall dérr (400 000 ganger)

redan fore arbetet pa plats. Pa detta s&tt minimeras tiden och
kostnaden for underhallsarbeten.

Minskning av installationskostnader

Kvalitetstest

Anvandning av tangenter

(200 000 ganger)

Rengoringsinformation

Automatiska
feldiagnoser

Med ett litet men effektivt kok maximerar du utrymmet for dina gaster.

For detta har Panasonic professionella mikrovagsugnar foljande l6sning:

1) Fyra funktioner i en enhet
Kombinationsugnen férenar mikrovag, varmluft och grill i en ugn.
Med funktionen kombinationstillagning kan du aven anvanda dessa
funktioner samtidigt.

2) Stor kapacitet i en liten ugn
Gastronormutférandet finns i 1/1 gastronormkantiner (530 x 325 mm)
(44 liter volym). Det gar alltsa att samtidigt tillaga i 2 stycken
1/1 gastronormkantiner.

3) Tva apparater pa samma yta
Tack vare en férbindelseplat kan tva kompaktugnar installeras tillsammans.
Pa detta satt kan ugnar i kompaktklassen staplas och fa plats pa endast

halva ytan.

Grill-mikro Mikro Varmluft-mikro

/ﬂﬁm
Ieel]

1/1 Gastronorm-

Varmluft-grill-mikro
storlek (44 liter)




Panasonic kombinationsugn kombinerar varmluft och grill med mikrovagsugn.

Den forsta mikrovagsugnen for restaurangbranschen med SD-kort

NE-C1475

Detaljer i korthet

SD-kort pa 16 MB ingar i leveransen

Lattanvanda program

Programmering via dator med MS Excel eller direkt pd ugnen
99 olika program kan lagras med tre steg for varje.

De kan sedan skickas som bilaga i ett mail.

1 350 Watt MVU, 1 840 Watt grill, 250 °C grill-cirkulationsluft
1800 Watt varmluft

Professionell ugn med kombinationsval mellan varmluft-,
grill-cirkulationsluft, grill-varmluft och grill med mikro
Mikrovagsugn med 5 effektlagen

Ytterholje och insida av rostfritt stdl som tal hég belastning
Forvarmning 190°C, 220°C, 240°C

Temperaturinstallning for varmluft 100 °C till 250°C
Easy-Clean yta pa bakre insida med katalytisk belédggning for
automatisk rengoring

Signalton som gar att deaktivera

program genom mail, lagring
pa SD-kort och uppdatering av

Snabbt, enkelt och sdkert: } EREiT e
Overfdring av nya tillagnings- “
minnesprogram.

Teknologin med SD-kort ar idealisk for matstallen, restauranger,
matsalar och barer, for vilka identiska resultat och en enkel betja-
ning ar sarskilt viktiga. Dagsaktuella tillagningsangivelser kan cver-
foras samtidigt till alla filialer i en kedja. Det mycket stora minnet
gor att aven stora menyvariationer kan hanteras med férinstallning-
arna. N&r de en gang har programmerats pa datorn eller pa ugnen
kan 99 ratter hamtas med endast ett knapptryck.

Med kombiapparaten kan varm toast, pizza, bakverk, stekta ratter,
soppor eller farska gronsaker vara serveringsklara i en handvand-
ning - helt enkelt perfekt for bistros, kaféer, gatukdk, hotell, sjukhus
och mindre restauranger.

Filial 3

Filial 2

Filial 1



Proffsugnar med stort innerutrymme for alla som vill servera stora mangder under kortast mojliga tid.
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NE-3240, NE-2140, NE-1840 NE-1860

Med sin robusta konstruktion har denna apparat en prestanda och kapacitet som s&kerstaller likvardiga resultat &ven nar det gar fort
och omsattningen ar stor.

En perfekt losning for tillagning pd institutioner och sjukhus, skolor, stora restauranger, hotell och andra matstallen med en stor
omsattning av manga likadana ratter eller av olika enportionsratter.

Kannetecken for de olika modellerna Speciella egenskaper for modeller med tangentstyrning
= Mikrovagsalstring med 4 magnetroner och roterande = Timer med vred
vagledare for en snabb och jamn uppvarmning ® Programmerbar styrning via tangenter
= / effektlagen: Hg, Medel, Lag och Upptining = 16 program med upp till 3 tider och effekter
= Ytterholje och insida av rostfritt stal som tal hog belastning ® Snabbstartsfunktion mojliggdr mandvrering med ett
® Rundade invandiga horn som &r latta att rengdra och med enda tangenttryck

en uttagbar keramikplatta, mellanhylla
® |nstallning med vred
= | ucka som dppnas nerat
= Signalton som gar att deaktivera

Stort innerutrymme
(44 liter - 1/1 gastronorm)
Plats for upp till 4 tallrikar
eller 16 soppskalar




Sma ugnar, stor kapacitet: Panasonic kompaktklass majliggor en blixtsnabb tillagning.

Med 2 tillagningsnivaer for 2 tallriksratter

NE-2156-2, NE-16b6

NE-2146-2, NE-1646

Denna modellserie ar anpassad for snabb produktion av portioner. Den perfekta l6sningen for fastfood-restauranger, affarer och andra
platser med mycket folk. Den ar idealisk pa platser med hdg omsattning t.ex. pubar, gatukék, matstallen pa stationer m.m.
Om utrymmet ar begransat kan apparaterna staplas pa varandra med hjalp av en férbindningsplat, som ingér i standardleveransen.

Kannetecken for de olika modellerna
= Mikrovagsalstring med 2 magnetroner underifran och
ovanifrdn garanterar en jdmn uppvarmning
3 effektldgen: Hog, Medel och Lag
Ytterholje och innerutrymme av rostfritt stal som
tal hog belastning
= Volym innerutrymme 18 liter
® Rundade invandiga horn som ar latta att rengdra
och en ovandel som gar att ta ut
= Tva apparater kan staplas sakert pa varandra
= Dorr med stort inspektionsfonster
= Uttagbar keramikplatta, mellanhylla (endast NE2156/2146-2)

Kompaktklassen Hushallsmikrovagsugn*?

Egenskap Modell Modell
Kompaktklassen Hushallsmikrovagsugn'?

hdg effekt och dubbel mikrovagsal- &g-medel effekt

Expressiillegming string uppifran och nerifrén mikrovagsalstring fran sidan

20 program och 2x, 3x-tangenter

(sid. 15) inga minnestangenter

Lattanvand

slatt innerutrymme
uttagbart

Latt att rengora tillagningsskydd
rengoring i diskmaskin
utan rotationstallrik

med rotationstallrik

Platssparande stapelbar ej stapelbar

*(1) Galler f6r modellerna NE-2146-2 och NE-2156-2

Speciella egenskaper for modeller med tangentstyrning

= 20 program med tva och tre steg

= Manuellt val av uppvarmning i tva och tre steg

® Programmerbar for uppvarmning av dubbel eller
tredubblad mangd

® Programsparr mojliggér mandvrering med hjalp
av ett enda tangenttryck

= Repetitionsfunktion (endast for manuell uppvarmning)

® |nformation om luftfilterrengoring

= Signalton som gar att deaktivera

Express-smaltning

Med hjalp av mikrovagor kan kramer, fonder, smér och andra fetter
inkl. kakaosmar och fyllningar for enstaka praliner mjukgoras och
smaltas fortare. Professionella mikrovagsugnar med minnesfunk-
tion ger en snabb smaltning utan risk for att livsmedlet fastnar eller
branns vid.

Smaltprov NE-2156 Hett vatten
Choklad (500 g) 1 min. 15-18 min.
Smdr (500 g) 51 sek. 08-10 min.

*(2) Jamférelsen ar gjord med en mikrovagsugn av standardmodell for hushéllsbruk med ett genomsnittligt utférande, som finns pd marknaden.
Tekniska data for denna modell anges inte. Beroende p8 testad modell och p8 utg&ngsprodukt kan resultaten variera.
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Panasonics 1 000 Watt-klass tinar upp, varmer upp och tillagar i en handvandning.

Panasonic

NE-1027

NE-1037

Dessa ugnar ar lattanvdnda, manuella eller programmerbara och anpassade for att tillgodose harda krav i professionella sammanhang.
Antingen det &r kylda fardigratter eller frysta mellanmal som ska varmas - modellen técker behovet fér mindre och medelstora restauranger.

= Ytterholje och innerutrymme av rostfritt stal som
tal hog belastning

= Utgangseffekt fran 100 W till 1 000 W

= Timer med vred

= Effektinstallning med vred

Professionell mikrovagsugn fran Panasonic - den dverldgsna sningen

= VYtterholje och innerutrymme av rostfritt stal som tal hog
belastning

= 3 effektlagen fran 340 W till 1 000 W

® 10 program, vart och ett med omstallningsfunktion for
dubbel mé&ngd (x2)

= Tillagningsprocess i tva eller tre steg - mojlighet att
automatiskt andra processen under tillagningen

® Programsparr - mojliggér mandvrering med hjalp av ett
enda tryck pa ett program

= Signalton som gar att deaktivera

Oavsett vilket livsmedel eller vilken tillagningsmetod som anvénds ar mikrovagsugnen genom sin uppvarmningsfunktion av ratter fore serve-
ring overlagsen. Ratten utsatts inte for hetta, utan varms upp genom mikrovagsalstring och molekylar friktion, vilket har speciella fordelar.

Overligsen tillagning

Vid tillagning i mikrovagsugn blir tillagningstiden kortare,

ratten kan Gvervakas och dessutom bor inte de naringsmassiga
fordelarna glommas bort. Naringsamnen férsvinner inte vid till-
lagning i mikrovagsugn - smak, farg och naringsegenskaper forblir
oférandrade (med undantag av vitaminer, som féréndras vid héga
temperaturer).

Overlidgsen uppvarmning

| mikrovagsugnen sker ingen tillagningsprocess vid uppvarm-
ningen utan en ratt som tidigare tillagats varms enbart upp till
serveringstemperatur utan att utseende, smak och konsistens
forandras.

Overligsen upptining

Med tanke pd snabbhet och slutresultat &r en mikrovédgsugn
speciellt bra for att tina upp djupfrysta ratter. Aven bladgronsaker
bibehaller i stort sett sin struktur och vikt.

Efter &r av framsteg sl&r mikrovdgsugnen igenom mer och mer
pa alla omraden inom restaurangnaringen. Det beror bl.a. pa nya
tekonologier som mojliggor en prestanda och olika férdelnings-
system som tidigare hade varit otankbara.

For att forkorta arbetsrutinerna fére sjalva uppvarmningen och

for att sanka kostnaderna i samband med uppvarmningen ar en
mikrovagsugn som har en effekt och en storlek som svarar mot
dina personliga behov ett bra alternativ. Overtyga dig om att mikro-
vagsugnen har tillracklig kapacitet for att anvandas yrkesméassigt
och dvervag valet av en professionell mikrovagsugn fran Panasonic
som en dverlagsen l6sning for det professionella koket.



En genomsnittlig kund anvander en professionell mikrovagsugn cirka 50 ganger om
dagen.Hallbarheten vid hard belastning har stor betydelse. Nedan beskrivs nagra
tester dar vi garanterar att vara mikrovagsugnar arbetar effektivt &ven under dessa
omstandigheter.

Daglig anvindning av mikrovagsugn*" 100
(Tid/Dag) 50
30
0
31%
28%
20%
MOD Test
Hallbarhetstest vid

drift med avbrott "
P& (60 sek.) och Av Hallbarhetstest av dorr
(30 sek.), 200 000-gdnger (6ppning och stangning)*?
P& (20 sek.]) och Av 400 000 ganger 6ppning och
(10 sek.), 200 000-génger stangning av dorr

Hallbarhetstest av
mandverpanel*®?
200 000
tangenttryckningar

Tillforlitlighet avseende EMC-krav

Elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) ar en av de viktigaste utmaningar som dagens
industri star infor. Matsushita Electric Industrial Co., Ltd., driver i Japan Matsushita-
EMC-centret. Vi arbetar med vara interna standardiseringsprocesser/kvalitetssystem,
som féljer ISO/IEC-riktlinjerna 25, EN45001, EN45002 och EN45003.

Ackreditering, auktorisering, anmalan och registrering
Europa l!

* Tyska ackrediteringsradet (DAR]
DAR-registreringsnummer: TTI-P-161/98-00
o TUV produkttjanst
Certifieringsnummer: JPN9906A

USA * NIST/Department of Commerce

National Voluntary Laboratory Accreditation Program
. NVLAP-Laboratoriekod: 100428 -0
F@‘ * Federal Communications Commission (FCC)

VLAY

¢ National Association Testing Authorities, Australien

FCC-anmalan: 31040/SIT 1300F2
Australien/ %
Nya Zeeland IS (NATA) Ackrediteringsnummer 12242

Japan

Equipment and Electronic Office Machines (VCCI)
Registreringsnummer R-193, C-193

*(1)De data som l&dggs fram baseras p8 ett medelvarde av en marknadskartléggning, som tagits fram av MOD.
*(2) Med denna test kontrolleras konstruktionen av vara produkter i vart testlaboratorium.
De resultat som erhallits innebar inte att produktionskvaliteten i denna situation kan garanteras i alla andra situationer.

¢ Voluntary Control Council for Interference by Data Processing

Vid koksarbete uppstar en tuff miljo i mikro-
vagsugnens omgivning pa grund av anga och rok
frén olika koksapparater, som arbetar vid hoga
temperaturer. Efter arbetstidens slut sjunker
temperaturen i koket. Vid konstruktionen av pro-
fessionella mikrovagsugnar genomfor vi harda
tester, av vilka nagra beskrivs nedan.

Kretskorts-

_.. utvarderingstest*®?
= Temperatur fran

" ~4D°C till +85°C,
relativ luftfuktighet 85 %

Kombinerad
belastningstest *?
Temperatur fran

0°C till +40°C,

relativ luftfuktighet 85 %

Damm- och
angtest™?

Drift vid damm och
anga i en temperatur
av +40°C och en relativ
luftfuktighet pa 95 %

Matsushita-EMC-
centret ligger i ett
omrade, i vilket exakta
tester kan utféras utan
nagon elektromagne-
tisk storning utifran.

Tester pa ett oppet
omrade
8l (3m/10m/30m)

Ekofri kammare

Rl F/& Alla testingenjorer ar certifierade
av National Association of Radio
and Telecommunications Engineers,
Inc. (USA) som kvalificerade EMC-
ingenjorer.




Tillagningseffekt

Olika slags snabbmat.

Det har utvecklats manga sorters snabbmat
for det professionella koket (kylda eller frysta
portionsférpackningar). De &r populara i alla
branscher dar en god och valsmakande ratt
ska serveras snabbt, med liten arbetsinsats
och till en lagre kostnad. Men utnyttjar du
verkligen de férdelar som snabbmaten kan
erbjuda fullt ut?

a) Om din kokspersonal maste kontrollera
temperatur och utseende pa den aterupp-
varmda maten, ar det da verkligen tidsbe-
sparande?

b) Eftersom ratten redan &r tillagad sparar
kocken tid for tillagning, men vinner dina
gaster nagot pa en snabbare servering?

c) Om din ratt behdver en lang forvarmnings-
tid och ska finnas i BEREDSKAP hela dagen
for att servicen ska ga fortare, blir da kost-
naden verkligen l&ag?

For detta har Panasonics professionella

mikrovagsugnar en lésning.

Den dubbla/flerfaldiga mikrovagsalstringen i Panasonics professionella mikrovdgsugnar
ger en snabb uppvarmning utan forvarmning. Dessutom bidrar programtangenterna

till ett jamnt resultat. Direkt nar du har tryckt pa start borjar Panasonics professionella
mikrovagsugn att vdrma upp ratten, sa att den blir fardig pa kortast méjliga tid.

Endast en minimal insats kravs av kokspersonalen.

Panasonic
Restaurangklassen

Panasonic
Kompaktklassen

Hett
vatten

Rngkokare

Kostnadsaspekter
Kokssituation

Mikrovagsugn for smé kok

Det finns fler och fler smé& kaok, dar drycker
och mellanmal tillagas.

Eftersom anskaffningskostnaden ar l&g an-
vands ibland en mikrovdgsugn som egentligen
ar avsedd for anvandning i hemmet. For ett
foretag ar detta oftast inte en bra strategi.
Panasonics professionella mikrovagsugnar

ar speciellt anpassade for ett kostnadseffek-
tivt koksarbete (se dven sid. 10). Panasonics
professionella mikrovdgsugnar innebar darfor
langsiktigt en ldgre kostnad.

‘ U T

Uppvarmningstest Gastronorm Kompakt Hett vatten Kombiugn

(3200 W) (2100 W) (85°C) (99°C, mattad dnga)
Forvarmningstid 0 min. 0 min. 25 min. 3 min.
Tomatsoppa 20 sek. 26 sek. 8 min. 10 min.
200 mL/1,51 2,7 min.* 3,5 min.* 25 min. 30 min.
Bolognessas 22 sek. 30 sek. 8 min. 9 min.
200g/2kg 2,7 min.* 3,5 min.* 20 min. 20 min.
Broccoli 140g 30 sek.* 40 sek. 8 min. 10 min.
Spenat* 1kg 2,5 min. 3,7 min.* 15 min. 15 min.
testat av "Block meny" support: Tid, att vdrma upp frén 10 °C till 80 °C
* De individuella resultaten kan vara olika beroende pa vilken apparat som anvénts.

Anvandning av flera effektlagen och pauser.
Panasonic professionell mikrovagsugn  Hushallsmikrovidgsugn
(Kompaktklassen)
©

Fordelar med Panasonics professionella mikrovagsugnar -

omsattningsjamforelse

Expresstillagning p8 effektldge HOG med en professionell mikrovdgsugn frén
Panasonic forkortar vantetiden for matgasten, vilket ger en hogre omsattning.
Med denna omsattningsokning tjanar du enkelt in en hogre investeringskostnad.

11



Kompaktutférande Hushallsmikrovagsugn

Tillagningseffekt

(Test av 1 800 W-ugn i kompaktklassen)

| ditt kok tillagas ménga olika rétter. Om du En jamn fordelning av mikrovagseffekten medfér INTE automatiskt jamna tillagningsre-
genomgaende efterstrévar ett bra tillagnings- sultat. Pa basis av undersékningar i vara testkok tillsamman med var langa erfarenhet
resultat, behover du en professionell mikro- inom omradet professionella kok, har vi utvecklat den basta anpassningen mellan dubbel
vagsugn fran Panasonic med hog kvalitet. effektalstring och utformning av ugnens innerutrymme - resultatet har blivit goda till-
Det angivna wattantalet eller mikrovagsef- lagningsresultat.

fekten ar inte den enda faktor som paverkar

tillagningen.

1) Aven vid samma effekt p8 mikrovagsug-
nen kan tillagningens resultat variera

(Test A): Uppvarmning av 2 kg fryst soppa (-20°C)

beroende pa mikrovagsalstringen (test AJ. Panasoan = . Uppvarmnlr?g : e
Fér att hela rétten ska virmas upp jamnt, dubbel m|krovagsa°lstr|ng. genom vanlig alstring uppifran
krévs ett dubbelt system f5r mikrovagsal- ger goda r_esultat pa kort tid forﬂtfarand_e halvt frusen efter:
string (6vre och undre). (Hog 20 min.] (H6g 20 min |
2) Men aven vid samma mikrovagseffekt [ : P
och samma system for mikrovagsalstring / // = (,\’;u 1
kan tillagningen paverkas av hur mikro- NRRVEREE
vagsalstringen anpassas till mikrovagens
innerutrymme (test B).
Vid en bra anpassning kan den arbeta
langre pa effektlaget HOG, s8 att 5mtaliga (Test B): Uppvdrmning av 2kg fryst gryta (-20°C)
ratter féien jamn upp.vérmnin“g. Detta ar Panasonic - Normal mikrovagsalstring
perfekt for ett professionellt kok, efter- . ° . ) . . a
som snabbhet hir r en viktig faktor. En dubbel mlkrovagsaolstrlng_ inte uppvarmd efter_1FJ min. [pa b|lgen]
B O . 8 ger goda resultat pa kort tid men med hog energiférbrukning nas bra
dalig anpassning innebar att den maste (Hog 4 min./medel. 10 min.) resultat efter 18 min
arbeta p& effektlagena LAG/MEDEL, fér att g ' ' ' '
undvika en ojamn uppvarmning - detta gor
naturligtvis att uppvarmningstiden 2 ,“
blir langre. // = \//",', 1
K 7l
Genomsnittlig arbetsprocess Jamn, snabb upptining
Professionella mikrovagsugnar fran Panasonic har 3 effektlagen. Du kan darfor program-
Fryst Upptining Tillagning mera upp till tre olika EFFEKT-/TIDSINSTALLNINGAR under en tillagningscykel.
(Dagar/Veckor) (Timmar) (Minuter) Eftersom du tack vare den utméarkta anpassningen (se ovan) vid upptining kan arbeta pa
effektnivan MEDEL, far du snabbt bra upptiningsresultat. (Vid denna test anvander vi tva
De flesta krogare anser att livsmedel inte effektlagen vid upptiningen)
forlorar sina egenskaper lika snabbt vid
djupfrysning. Darfor ar frysta ratter mycket
omtyckta i restaurangbranschen idag. Det Upptining av 2 kg notkatt Panasonic Andra tillverkare
stérsta problemet med djupfryst mat ar 13,3 Min. 18 Min.
emellertid TIDEN, som kravs for upptining, Effekt hog [-------------~-“~-----co o] -
och KVALITETEN i denna process. Som du
ser utgor upptiningstiden en stor del av den gL e e Al Al
totala koksprocessen. Frégan ar alltsa, hur auft.

du snabbt kan fa ett upptiningsresultat med
bibehallen hdg kvalitet.

Start g 10 15 20 Tid

Forlopp for mikrovgsugnens utgéngseffekt*(1

Upptining av Panasonic-funktion Hushallsmikrovagsugn
2 kg notkott jamn snabbupptining

Upptiningstid 13,3 min. 18,0 min.

Vatskeforlust Oml Tml

Total vatskeférlust (24 tim.) Tml 3ml

*(1) alla tester av MOD. Tillagningsresultat, effekt och tid kan skilja sig &t beroende p& form, vikt, egenskaper, sammanséttning och tid fér utgdngsprodukten och underlaget.



Hushallsmikrovagsugn

I = =1 |
.

N/

Kompaktutforande

il

L

Kostnadsaspekter

(Test av 1 800 W/230 V-ugnar i kompaktklassen)

Genomsnittlig frekvens av matgéster *?

Antal gaster
100%

50% /

—» Lunch ———» Kvall —»

Antalet gaster i din restaurang andrar sig
och dina g&ster kan pa kort tid bestalla
manga olika ratter. Nyckeln till en hdg
omsattning i ditt kok ar en snabb servering
och tillagning med en &g personalinsats,
dven nar bestallningarna hopar sig.

Genomshnittlig tillagningsméangd per ratt '
(fér kompaktugnar)

~249
14%

1kg-
12%

Portionsstorleken for den ratt du tillagar har
betydelse for mikrovdgsugnens verknings-
grad. Vanligtvis sjunker utgangseffekten for

en mindre portion. Detta ar karateristiskt for
tillagning i mikrovagsugn.

Darfor bor man nar man beskriver en profes-
sionell mikrovagsugn inte bara ta hansyn till
den ursprungliga elektriska utgangsverknings-
graden utan dven den faktiska utgangseffekten
for mikrovagsugnen fér den portionsstorlek
som du tillagar.

1) Programtangenter och anvandningstid *®

Ibland bestaller flera gaster samma ratt samtidigt, t.ex. nar du erbjuder dagens ratt. Men
dven om du har tillgéng till ett tillagningsprogram for enstaka portioner, behéver du inte
tillreda varje portion for sig.

Trycker du pa tangenten x3 (eller x2) innan du valjer program beraknas automatiskt den
exakta tillagningstiden for 3 (eller 2) portioner. P& detta satt far du en snabb servering
och samtidigt jamna tillagningsresultat.

Marke Panasonic X Y z
Upprepning . 3 - -
X2 tangent . - - -
x3 tangent . - - -
Tid 13,3 min. 14,6 min. 18,5 min. 19 min.

2) Stabilitet i utgangseffekten™

Vara professionella ugnar &r anpassade for att standigt arbeta under toppbelastning.

Vid standig drift blir magnetronen varm och detta paverkar utgangseffekten. Vanligtvis
sjunker utgangseffekten ju varmare magnetronen blir. Det handlar om en grundldggande
egenskap for magnetronen, och forekommer i alla mikrovagsugnar (efter avkylning atergar
utgangseffekten av sig sjalv till det urspungliga vardet). Vi har utvecklat vara professionella
mikrovagsugnar sa att effektbortfallet & minimalt och en snabb tillagning fortfarande &r
mojlig aven vid rusningstider.

Effekt 100%

...
&
'“5: Panasonic
90% — @
A
B*[Al
0 15 20 30 Minuter

Energibesparing

1) Ursprunglig elektrisk utgdngseffekt

Har &r det tillrackligt med en enkel berdkning, dar den maximala utgangseffekten divideras med
den upptagna effekten. Den hoga verkningsgraden hos Panasonics mikrovagsugnar ger vid daglig
drift en energibesparing. [*®Med Panasonic definieras den som 100%.)

100% * I

90%

80%

Panasonic Fabrikat A Fabrikat B

2) Den faktiska utgangseffekten for mikrovagsugnen

Den vanligaste portionsstorleken ligger i kompaktklassen inom omradet 250 till 1 000g.
Panasonics professionella mikrovagsugnar behaller en hégre verkningsgrad och sparar
darfér energi dven har. (*¥Den ursprungliga utgéngseffekten for alla exempel i testerna
anges med 100% for 2,0 L vatten).

Effekt 100%
el \ Panasonic
A*u.]
60% B
2.0 1.0 0.75 0.5 0.25 Liter (vatten)

*(2)De data som l&ggs fram baseras pa ett medelvirde av en marknadskartlaggning som tagits fram av MOD.

*(3) Simulation av tillagningstiden for 6 portioner av samma rétt. Den ursprungliga tillagningstiden for en portion tar 3 min. och ig&ngsattning av tillagningsprocessen berdknas till 12 sek.
(manuell drift) respektive 6 sek. [programmerad drift). Modellerna X, Y, Z tjanar endast som simulationsexempel. De betecknar inte en speciell modell.

*(4) Framtagen av MOD efter ett stickprovstest p& marknaden (berdknad pé en apparat)
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Kombinerad mikrovagsugn i kombinationsklassen
Mikrovag / Grill / Cirkulationsgrill / Varmluft

Modell NE-C1475 600
Effektlage 5 3
Hég 1350 Watt
Medel 650 Watt/Intervall o EE
Lig 240 Wt/ Imerl 55
Upptining 180 Watt __'_::‘ J ( U‘BHH],S
Paus Ja 579 "
Grill 1500 Watt/1 840 Watt
Varmluft 1800 Watt (100-250°C) 61 a6l :
Mikrovag & Grill ! 430 54
Kombinationstillagning m!trovég g \éa.rlTéuU Wuft D
IKrovag ri armiu
Mikrovég & Cirkulationsgrill E
Tangentbord Ja |
Minne for tillagningstid 99 fria minnesprogram pa SD-kort L
Av/pa-klocka (elektronisk] max. 100 min.
Doérroppning vanster sida 7 ‘
installbar akustisk signal Ja
Luftfilter pa framsidan Tvattbart metallfilter 94k
Automatisk feldiagnos Ja o ;
Material ytterholje Rostfritt stal 0
Material innerutrymme Rostfritt stal/katalytisk Easy-clean insida, bakre vagg E
Volym innerutrymme 30 liter 0
Matt insida (BxHxD) i mm 406x217x336 2 E
Yitermatt (BxHxD) i mm 600x383x 484 o
Effekt 3300 Watt/14,5A
Né&tspénning 230V/50Hz
Nettovikt 41kg
Tillbehor i leverans 1 galler, 1 keramikplatta, 1 SD minneskort 16 MB
Typgodkannande VDE, GS
Mikrovagsugnar ran N
ovagsugnar Restaurangklasse
‘ 650 i
Modell NE-3240 NE-2140 NE-1880 NE-1840 ]
Effekt (W) 4960 3650 3200 3200 &
Strém (Al 12,9 9.5 15,0 15,0
Frekvens 2 450MHz 2 450 MHz 2 450 MHz 2 450 MHz
Yttermatt (BxHxD) i mm 650%526X471  650x526x471  650x526x471  650x526x471 B — : ———
M3t innerutrymme (BxHxD) i mm 535x330x250  535x330x250  535x330x250  535x330x250 L 63(;26 C
Kapacitet (liter) 4 44 44 44 ‘5:} 501 > 25
| t
Vikt (kg) 65 54 54 54 H
Drift i 2 nivaer ja ja ja ja °
Uttagbar keramikplatta ja ja ja ja
Utgangseffekt (IEC705-88) (W) 5
Hég 3200 2100 1800 1800
Medel 1600 1050 900 900 o
Lag 340 340 340 340 ‘%T’
Upptining 170 170 170 170 850
Timer (min.) ———————————— |
Hog 60 60 15 15 .
Medel 60 60 15 15
Lag 60 60 60 60 .
Upptining 60 60 60 60
Stand-by-lage 60 60 60 60
Program = = 16 = c%
LT»
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Modell NE-2156-2 NE-2146-2 NE-1656 NE-1646 422
230V, enfas 230V, enfas 230V, enfas 230V, enfas
Natenslutning 50Hz 50Hz 50Hz 50Hz
Effekt (W) 3160 3160 2830 2590 337
Strom (A) 14,3 14,3 12,8 12,8
Frekvens 2 450MHz 2 450 MHz 2 450 MHz 2 450 MHz Yy e—c—Jc_—%
Yttermatt (BxHxD) i mm 422x508x337 422x508x337 422x508x337 422x508x337 -’g 404
Matt innerutrymme (BxHxD) i mm 330x310x175 330x310x175 330x310x 175 330x310x 175 38, 508
Kapacitet (liter] 18 18 18 18 ‘ 1 482 ¥
Vikt (kg) 30,5 30,5 30 30
Drift i 2 nivaer ja ja nein nein ﬁ
Uttagbar keramikplatta ja ja nein nein
Utgéngseffekt (IEC705-88) (W) . D
Hog 2100 2100 1600 1600 ‘ |
Medel 1050 1050 900 800 437
Upptining 340 340 340 340 908
Timer (min.) 0 ‘
Hog 15 15 15 15 . .
Medel 15 10 15 15
Upptining 30 30 30 30 0 Q
Program 20 program x 3 - 20 Programme x 3 -

Mikrovagsugnar 1 000 Wattsklassen

Modell NE-1037 NE-1027
230V, enfas 230V, enfas
Natanslutning e e
Effekt (W) 1490 1490
Strém (A) 6,6 6,6
Frekvens 2 450 MHz 2 450 MHz
Yttermatt (BxHxD) i mm 510x360x306 510x360x306
Matt innerutrymme (BxHxD) i mm 330x330x200 330x330x200
Kapacitet (liter) 22 22
Vikt (kg) 17.8 17,8
Utgangseffekt (IEC705-88) (W)
Hog 1000 1000
Medel 500 500
Upptining 340 340
Lag - 100
Timer
Hog 30 min. 30 min.
Medel/Upptining 99 min./99 sek. 30 min.
Program 2x10 program =

463

510mm

306mm

383mm

61mm

S o
—H—>

360mm
332mm

=
I

frfe— |
70mm  225mm

] 743mm :

290mm
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Panasonic forbehaller sig ratten att &ndra design och specifikation av varan
utan forhandsanmalan. Tekniska data i denna broschyr ar korrekta vid trycktill-
fallet men kan férandras vid senare tillfalle

Andrade uppgifter gar att f& p& begaran.



